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Produktbeschreibung / Tuotteen kuvaus

D FlI
1 |Basisgerat Perusyksikko
2 | Griff zum Offnen des Deckels (beidseitig) Kannen kahvat (molemmilla puolllla)
3 | Gehdusedeckel Kansi
4 | Zutatenbehalter Séili6 ainesosille
5 | Entriegelungstaste fiir Zutatenbehalter Ainesosasailion vapautuspainike
6 | Sichtfenster Tarkastusikkuna
7 | Liftungséffnungen Tuuletusaukot
8 | Bedienfeld mit Display Ohjauspaneeli ja nayttd
9 |Backform Leivinastia
10 |Klappbarer Biigelgriff Taitettava kantokahva
11 | Antriebsverbindung Liitanta koneistolle
12 |Knethaken Vaivain
nicht abgebildetes Zubehor: Kuvasta puuttuvat tarvikkeet:
- Messbecher - Mittakuppi
- Messloffel - Mittalusikka

- Haken zum Entfernen des Knethakens

- Vaivaimen irroituskoukku
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Hinweis: Jedes Driicken einer aktiven Taste wird mit einem kurzen Signalton bestatigt.
Huom: Aina kun painiketta painetaan, painallus vahvistetaan lyhyella piippauksella.
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1 Taste zum Aktivieren/Deaktivieren des Painike ainesosaséilion aktivointiin/
Zutatenbehdlters deaktivointiin
Taste fiir die Auswahl des Programmes Ohjelman valintapainike

2 .
(13 Programme) (13 ohjelmaa)

3 Taste zur Einstellung der Startzeitvorwahl Painike aloitusajan esivalinnan (enintaan 13
(bis 13 Stunden) / Zeiteinstellung tuntia) / ajan asettamiseen

4 Taste zur Einstellung des Braunungsgrades Painike paistoasteen asettamiseen
(hell / mittel / dunkel) (vaalea / keski / tumma)

5 Taste zur Einstellung der BrotgrdBe Painike leivan koon
(700 g /900 g) valitsemiseen (700 gr / 900 gr)

6 Schnellstarttaste fiir das Programm 11 Pikakdynnistyspainike ohjelmalle 11
. Teig rihren” "taikinan sekoittaminen"

- Schnellstarttaste fiir das Programm 8 Pikak&ynnistyspainike ohjelmalle 8
.Backen” "leivonta”

8 Taste zum Einstellen der Parameter fiir das Painike ohjelman "mukautettu"
Programm , Individuell” parametrien asettamiseen

9 |Taste fiir Start/Pause/Stopp Kaynnistys- /Tauko- /Pysaytyspainike

10 |LC-Display LC-néyttd
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Hinweis: Die Beleuchtung des Displays erlischt jeweils 20 Sekunden nach der letzten Eingabe.
Huom: Nayttd sammuu 20 sekunnin kuluttua viimeisestd painalluksesta.

D FI
Anzeige fiir den eingestellten Brdunungsgrad | Valitun paistoasteen néytto
103 A hell ¢ vaalea
&2  mittel 2  keski
@D  dunkel @D tumma
10b Anzeige fiir die gewahlte BrotgroBe Valitun leipakoon naytto
700g / 900g 7009 / 900g

Anzeige fiir den Zutatenbehalter

Naytto ainesosasailidlle

10c |EXTRAV aktiv EXTRAV aktiivinen
EXTRA % nicht aktiv EXTRA x inaktiivinen
10d | Anzeige des gewahlten Programms Valitun ohjelman naytto

10e

Anzeige der Zeiteinstellung

Asetetun ajan ndyttd

10f

Anzeige des Arbeitsfortschritts
1 ¢ Kneten

Gehen 1

Kneten 2

Gehen 2

Gehen 3

Backen
Warmhalten
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Tyon edistymisen nayttd
1 ¢« Vaivaaminen 1
Kohotus 1
Vaivaaminen 2
Kohotus 2
Kohotus 3
Paisto
Lampimanapito
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Johdanto

Y Olemme iloisia siitd, etta olet valinnut taman leipakoneen, ja kiitdmme luottamuksestasi. Yksinkertainen
(% kaytto ja monipuoliset kdyttdmahdollisuudet tulevat varmasti innostamaan sinua. Jotta voisit nauttia tasta
» laitteesta pitkdan, pyydamme sinua lukemaan ja nouda-

ttamaan huolellisesti seuraavaia ohjeita. Sailyta tama kayttdohje huolellisesti. Mikali luovutat laitteen kolmannelle
osapuolelle, toimita myds kaikki asiakirjat. Kiitos.

Kayttotarkoitus

Laite on tarkoitettu erilaisten leipatyyppien valmistamiseen, taikinan sekoittamiseen ja vaivaamiseen seka hillon
valmistamiseen kotitalousymparistossa (keittiossa, pdydassa, toimistossa jne.). Kaikki muut kéyttotavat tai laitteen
muokkaukset katsotaan epaasianmukaisiksi ja voivat aiheuttaa merkittavia tapaturmariskeja. Valmistaja ei vastaa
vahingoista, jotka johtuvat epdasianmukaisesta kaytosta. Laite ei ole tarkoitettu kaupalliseen kayttoon.

Tekniset tiedot
Kytke laite vain asianmukaisesti asennettuun suojamaadoitettuun pistorasiaan. Verkkojannitteen on vastattava
tyyppikilvessa ilmoitettua jannitetta. Liitd vain vaihtovirtaan.

Nimellisjannite: 220-240V~ 50 Hz
Nimellisteho: 550 W
Suojausluokka: |

Valmiustila: <1W

Toimituksen sisalto
Valittémasti toimituksen purkamisen jalkeen tarkista, etta sisaltd tdsmaa ja tuotteen seka
kaikkien lisdosien virheeton kunto (katso tuotekuvaus sivulla 2).

Pakkausmateriaali

Al hiavita pakkausmateriaaleja, vaan kierraté ne. Vie paperi-, pahvi- ja
aaltopahvipakkaukset paperinkerdyspisteisiin. Laita my6s muovipakkausten osat ja
kalvot niille tarkoitettuihin kerdysastioihin.

Muovien merkinnat:
PE tarkoittaa polyeteenid, koodinumero 02 PE-HD, 04

PE-HD PE-LD PE-LD, PP polypropeenia ja PS polystyreenia.

Havittaminen ja kierratys
Séhko- ja elektroniikkalaiteromudirektiivin mukaan taté tuotetta ei saa havittaa normaalin
kotitalousjatteen mukana sen elinkaaren lopussa. Toimita se sen sijaan maksutta
asianmukaisesti lisensoidulle paikalliselle kerdyspisteelle (esim. kierratyspiste), joka
kasittelee séhko- ja elektroniikkalaitteiden kierratysta. Ota yhteytta paikallisiin

B Viranomaisiin saadaksesi ohjeita tuotteen havittamisestd.
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Turvaksesi

VAROITUS: Lue kaikki turvallisuusohjeet ja -neuvot. Ohjeiden
vaarinkaytto tai laiminlyénti voi aiheuttaa sahkdiskun,
tulipalon ja/tai vakavia vammoja!

Yleiset turvallisuusohjeet:

* Pida alle 8-vuotiaat lapset aina erossa laitteesta ja virtajohdosta.

® Yli 8-vuotiaita lapsia tulee valvoa laitteen puhdistuksen tai huollon aikana.

® Yli 8-vuotiaat lapset seka henkilét, joilla ei ole riittavaa tietoa tai kokemusta
laitteen kaytosta tai joilla on fyysisia, aistillisia tai henkisia rajoitteita, eivat saa
kayttaa laitetta ilman valvontaa tai turvallisuudesta vastaavan henkilon opastusta.

* Al koskaan jata laitetta vailla valvontaa kayton aikana.

® Lapset eivat saa leikkia laitteella.

¢ Pakkausmateriaalit, kuten esimerkiksi muovipussit, on pidettava lasten
ulottumattomissa.

o Al3 kayta laitetta ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman kanssa.

e Tarkista ennen jokaista kayttokertaa, etta laite ja sen lisdosat ovat virheettdmassa
kunnossa. Laitetta ei saa kayttaa, jos se on pudonnut tai siina on nakyvia vaurioita.
Naissa tapauksissa laite on irrotettava sahkoverkosta ja tarkistutettava
asiantuntijalla.

® Kun kiinnitat virtajohdon varmista, ettei kukaan voi sotkeutua tai kompastua siihen,
jotta laitteen tahaton putoaminen voidaan estaa.

® Pida virtajohto erossa kuumista pinnoista, teravista reunoista ja mekaanisista
rasituksista. Tarkista virtajohto saannéllisesti vaurioiden ja kulumisen varalta.
Vaurioituneet tai sotkeutuneet johdot lisdavat sahkdiskun riskia.

o Al kayta virtajohtoa vaarin laitteen irrottamiseksi pistorasiasta!

* Al3 koskaan upota laitetta, virtajohtoa tai virtapistoketta veteen puhdistamista varten.

o Al3 sailyta laitetta ulkona tai kosteissa tiloissa.

¢ Tama sahkolaitteisto tayttaa asiaankuuluvat turvallisuusstandardit. Jos laitteessa
tai virtajohdossa on vaurioiden merkkeja, irrota laite valittomasti pistorasiasta.
Korjauksia saa suorittaa vain valtuutetut erikoisliikkeet. Vaarin suoritetut
korjaukset voivat aiheuttaa merkittavia vaaroja kayttajalle.

® Laitteen vaarinkaytto ja kayttoohjeiden noudattamatta jattaminen mitatoivat kaikki
takuuvaatimukset.
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Turvallisuusohjeet laitteen kaytolle

VAROITUS: Loukkaantumis- ja palovammavaara!
A e Laitteen pinnat, kotelon kansi, ainesastia, leipavuoka ja
taikinakoukku kuumenevat kayton aikana!
e Kuumat pinnat ja leipavuoan sisalté pysyvat kuumina
myos laitteen sammuttamisen jalkeen!
& * Kun avaat laitteen kotelon kannen, voi kuumaa héyrya
vapautua!

Toimi siis varovaisesti!

e Suosittelemme kayttamaan kuumuudenkestavia patakintaita leipavuoan
poistamiseksi!

e Al3 kayta laitteen yldosaa sailytystasona tai tyGtasona, koska se kuumenee
kayton aikana! Palovaaran valttamiseksi ala koskaan aseta kuumille pinnoille
paperista, muovista, kankaasta tai muusta helposti syttyvasta materiaalista
valmistettuja esineita!

e Al3 peita leipavuokaa tai lammityselementteja alumiinifoliolla!

e Kayta laitetta vain suljetun kotelon kannen kanssa ja aina ainesastia
paikallaan.

e Kayta ainoastaan alkuperaista leipavuokaa ja alkuperaista taikinakoukkua!

e Kayton aikana ala kasittele esineita leipavuoassa (poikkeuksena taikinan
sekoitustauot, jolloin voit kayttaa esimerkiksi silikonilastaa), alaka koskaan
koske kaynnissa olevaan taikinakoukkuun. Loukkaantumisen valttamiseksi
pida hiukset, kadet ja vaatteet kaukana kaynnissa olevasta laitteesta.

e Huomioi seuraavat seikat, kun asetat laitteen kayttovalmiuteen:

o Aseta laite kuumuutta kestaville, vakaille ja tasaisille pinnoille (ei lakattuja
pintoja, ei poytaliinoja jne.), alaka kayta sita lahella lammonlahteita (uuni,
kaasuliekki jne.) tai rajahdysvaarallisissa ymparistdissa, joissa on syttyvia
nesteita tai kaasuja.

o Pida vahintaan 10 cm etaisyys laitteen kaikille puolille ja 60 cm sen
ylapuolelle, jotta valtat [ammon tai hdyryn aiheuttamat vahingot ja varmistat
esteettoman tydskentelyalueen!

o Varmista, ettei laitteen ylapuolella ole lammélle tai kosteudelle arkoja
huonekaluja.

o Varmista, etta lampd/hdyry paasee helposti poistumaan!
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e Laitteen ja lisdosien on oltava tdysin jadhtyneita ennen niiden puhdistamista tai
siirtamistal

* Katkaise laitteesta virta ja kytke se irti virtalahteesta ennen kuin vaihdat laitteeseen
kayton aikana liikkuvia osia

» Ala kayta tai sailyta laitetta ulkona tai kosteissa tiloissa.

* Al koskaan upota laitetta, virtajohtoa tai virtapistoketta veteen puhdistusta varten!

e Irrota laite aina pistorasiasta, kun sita ei valvota, ennen puhdistusta ja silloin, kun
laitetta ei kayteta!

e Sailyta laite ja lisdosat lasten ulottumattomissa.

e Veda virtapistoke irti jokaisen kayttokerran jalkeen turvallisen sammutuksen
varmistamiseksi.

Laitteen ominaisuudet

Ohjelman valinta

Tama leipakone sopii taydellisesti kotitekoisen leivan valmistamiseen omien reseptiesi mukaan. Voit
paattaa itse leivan ainekset. Luonnollisesti ilman lisdaineita ja sailontaaineita. Ohjelmia on yhteensa 12
seka 1 ohjelma, joka on vapaasti saadettavissa. Valittavissa on myos leivén paistovari ja koko (iso/pieni).

Ainesosasailio

Ainesosien sailion voi ohjelmoida napin painalluksella — pahkinat, siemenet ja muut ainekset lisataan
automaattisesti oikeaan aikaan.

Huom: Kaikki ohjelmat eivét tarjoa kyseistd ominaisuutta..

Kayttopainikkeet
Ohjelmien ja niiden asetusten valinta tapahtuu sujuvatoimisten painikkeiden avulla. Jokainen painikkeen
painallus vahvistetaan aanimerkilla.

Lampimanapitotoiminto
Valitun ohjelman paatyttya laite siirtyy automaattisesti lampimanapitotoimintoon 60 minuutiksi.
Huom: Kaikki ohjelmat eivét sisélla tdtd ominaisuutta.

Aloitusajan esivalinta

Laite on varustettu enintdan 13 tunnin aloitusajan esivalinnalla. Nain leivontaseokset voidaan valmistella
etukateen, ja ne valmistuvat juuri oikeaan aikaan.

Huom: Kaikki ohjelmat eivét sisélla aloitusajan esivalintaa.

HUOMIO: Emme suosittele aloitusajan esivalinnan kayttoa, jos valmistukseen kaytetaan herkasti
pilaantuvia aineksia (esim. maito, munat jne.).

Irrotettavan paistoastian tarttumaton pinnoite

Irrotettavan paistoastian sisapinta on varustettu korkealaatuisella tarttumattomalla pinnoitteella,
joka on erityisen helppo puhdistaa ja estaa leivonta- tai keittoaineksia tarttumasta pintaan.
Paistoastian pesua astianpesukoneessa ei suositella.

HUOMIO: Al3 leikkaa tai naarmuta paistoastian pintaa. Naarmutettu suojapinnoite ei kuulu
takuun piiriin.



Muistitoiminto

Laite on varustettu muistitoiminnolla séhkokatkon varalta. Jos virransy6tté katkeaa hetkeksi kayton
aikana, laite kaynnistyy automaattisesti uudelleen 10 minuutin kuluessa ilman, etta Start/Stop-painiketta
joutuu painamaan uudelleen.

Ennen ensimmadista kayttokertaa

e Puhdista ensin laitteen sisa- ja ulkopinta seka paistoastia, taikinakoukku, ainesosien sailié ja lisdosat.
Lisatietoja saat luvusta "Puhdistus ja hoito".

¢ Ennen laitteen ensimmaista kayttod, kdynnistd ohjelma “8 — paistaminen” 10 minuutin
aikamaarityksell3, jotta limmityselementin suojapinnoite poltetaan sisdan. Huom: Al hairiinny lievésta
vaarattomasta savusta ja hajusta, joka kestda hetken. Varmista samalla, etta huone on hyvin ilmastoitu
Estéd hajun leviamistad muihin huoneisiin.

e Kun laite on jaahtynyt, puhdista laitteen sisapuoli kostealla liinalla.

r
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Laitteen kokoaminen

Varoitus: loukkaantumis- ja palovammavaara!
Laitteen ja sen lisdosien on annettava jadhtya taysin ennen
laitteen kokoamista!

Irrota aina laitteen
virtapistoke ennen
laitteen kokoamista!

~

Avaa laitteen kansi. Kayta
pienia kahvoja kannen
oikealla ja vasemmalla
puolella. Aseta paistoastia
hieman vinosti (katso kuva)
laitteen sisalla olevan
moottoriliittimen paalle.

Kaanna paistoastiaa
my6tapéivaan, kunnes
se pysahtyy. Varmista,
etta paistoastia on
oikeassa asennossa.

Aseta taikinakoukku
moottoriliittimen
akselille. Varmista, etta
akselin ja taikina-
koukun littedt puolet
vastaavat toisiaan.

— )

).

i

Tarkista, ettd
taikinakoukku on
oikeassa asennossa.
Sulje laitteen kansi.
Kayta sulkemiseen
kannen oikealla ja
vasemmalla puolella
olevia pienia kahvoja.

Aseta ainesosasailio
hieman vinosti
vasemmalle puolelle.
Varmista, ettd
ainesosasailion kiinnike
on asennettuna laitteen
kannen alla olevan
vastaavan tangon
alapuolelle.

Paina ainesosa-
sailiotd oikealta
puolelta, kunnes
sailié napsahtaa
paikalleen.

Avaa laitteen kansi ja
tarkista, onko
ainesosasailion lappa
kiinni. Tarvittaessa
napsauta lappa kiinni.
Huom: Varmista, etta
ainesosien sailion lappa
on aina suljettuna

ennen laitteen kayttoa.
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Laitteen purkaminen

Varoitus: loukkaantumis- ja palovammavaara!
Laitteen ja sen lisdosien on annettava jadhtya taysin ennen
laitteen purkamista!

Irrota aina laitteen
virtapistoke ennen
laitteen osien
purkamista!

7~

Poista paistoastia
(vetamalla ylospéin)
sisustasta taitettavaa
kahvaa hyddyntyan.

Huom: Jos taikinakoukun
irrottaminen on vaikeaa,
suosittelemme tayttdmaan
paistoastian haalealla
vedella ja antamaan sen
liota (katso myds luku
"Puhdistus ja hoito").

Irroita taikinakoukku
akselilta (veda
yléspdin) ja poista se
paistoastiasta.

Kaanna paistoastiaa
vastapaivaan
pysahtymispisteeseen
asti.

Irrottaaksesi
ainesosasailion, paina
oikealla puolella olevaa
vapautuspainiketta.

Liikuta ainesosasailiota
sivusuuntaisesti ja
poista se nostamalla
ylos.
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Ohjelmien yleiskatsaus — ohjelmien tarkemmat tiedot

Alta oydat kattavat tiedot eri ohjelmien yksityiskohdista.

Ohjelma available settings
Aloitus- Pai- Aines-
Nro Nimi Kuvaus ajan Koko| osa-
: sto
ajastus sailio
Standard . L .
1| Yieinen) tavallisille sekaleiville ja hapanleiville v ([ VIV V
2 [Kurz (Lyhyt) | kevyempiin taikinoihin ja/tai pienempiin méarin| /| /' | — v
WeiBbrot runsaasti vehndjauhoja siséltéville taikinoille
3 (Vaalea leipa) |seka kuohkeille ja erityisen ilmaville leiville / / / /
4 Schnell Nopeasti kohoaville taikinoille, Iyhyt kohotusaika Huom:
(Nopea) Parhaan leivontatuloksen saavuttamiseksi kdyta haaleaa vetta. - / - /
Vollkorn klassiset, raskaat viljataikinat, joissa on runsaasti ruista,
5 | (Kokojyva- spelttid jne. sekd kaikille taikinoille, jotka tarvitsevat / / / /
leipa) korkeaa kohotuksen lampétilaa ennen paistamista.
6 | Kuchen (Leivos) ihanteellinen taikinaan, muffinsseihin ja brownieseihin.| " | v/ | — |
Teig kneten . S
7 | (Taikinan raskaiden taikinoiden ja hiivataikinoiden v _ _ _
vaivaus) vaivaamiseen ja nostamiseen.
8 Backen puhdas leivontatoiminto valmiille taikinoille / _ _
(Leivonta) tai manuaaliseen liséleivontaan.
9 Ig:;;k;;?;ipé) ihanteellinen paahtoleiville / voileiville v VIV ] V
Varovaiseen hillojen valmistukseen (ilman
10 Konfitiire kypsennystd), sopii myds marmeladille ja hyytelélle _ _ _ _
(Hillo) Huom: Suosittelemme kayttamaan erillista
Y
paistoastiaa marmeladin yms valmistamiseen.
1 I?;?kz:g:]en Taikina sekoitetaan ilman, etta sinun tarvitsee _ _ _ _
sekoitus) sekoittaa ainesosia kasin.
Gluten-frei Sopii kaikille gluteenittomille taikinoille, mutta
12 (Gluteeniton) edellyttaa toimien mukauttamista reseptin v VIV ] V
ohjeiden mukaisiksi.
Individuell Mukautetut asetukset jokaiselle vaivaus-,
13 (Mukautettu) |kohoamis- ja paistovaiheelle. / / - /
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Ohjelma Koko- Ajan asetus minuutteina ::i::::ii:::?na Lampi-
Koko | naiskesto - - mana pito
Nro | kuvaus tunneissa| Vai- | kohotus| vai- | kohotus| Kohotus| vaalea| keski | tummal minuuteissa
vaus 1 1 vaus2 | 2 3
Standard 700g | 253h | N 20 17 23 | 37 | 65 65 65 60
1
(Standard) | 900 | 3:00n | 12 | 20 | 18 | 23 | 37 | 70| 70 | 70| 60
2 |Kurz - 2:35h 12 10 13 10 40 70 70 70 60
700g | 3:40h | 18 40 22 30 | 45 | 65 65 65 60
3 | WeiBbrot
900g | 3:50h 20 40 25 30 45 70 70 70 60
4 | Schnell - 2:05h 12 10 8 0 25 70 70 70 60
700g | 337h | N 25 21 35 | 60 | 65 65 65 60
5 | Vollkorn
900g | 3:45h | 12 25 23 35 | 60 | 70 70 70 60
6 |Kuchen - 1:50 h 7 4 10 9 - | 80 80 80 60
7 |Teig kneten| - 1:30h | 20 0 0 35 | 35 - - - -
- 10— _ _ _ _ | _ [lopa | jopa |jopa | jopa
8 |Backen 60 min. 60| 60 | 60| 60
700g | 3:00h | 17 40 8 25 | 35 | 55 55 55 60
9 | Toastbrot
900g | 3:05h | 17 40 8 25 | 35 | 60 60 60 60
10 | Konfitiire - 1:30h - - - - - - - - -
11 | Teig rihren - 25min. | 25 - - - - - - - -
700g | 2:50h 12 5 13 30 40 70 70 70 60
12 | Gluten-frei
900g | 2:55h 12 10 13 30 40 70 70 70 60
13 | Individuell - - Yksilolliset asetukset vaivaus-, kohoamis- ja paistovaiheille. Jogg
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Laitteen ensimmainen kayttokerta

VAROITUS: Loukkaantumis- ja palamisvaara!!
A e Laitteen pinnat, kotelon kansi, ainesosiasailio, paistoastia ja
taikinakoukku kuumenevat kayton aikana!
ﬁ ¢ Kuumenevat pinnat ja paistoastian sisaltd ovat alkuun kuumia
myos laitteen sammuttamisen jalkeen!
¢ Kuumaa hoyrya saattaa vapautua kannen avaamisen yhteydessa!

Laitteen kokoaminen!
¢ Noudata kohdan "Laitteen kokoaminen" ohjeita.

Laitteen kytkeminen virtaldhteeseen
o Liita virtajohto pistorasiaan. Kuuluu merkkidani.

Nayttoon tulee ohjelma "1".

(Oletusarvot: "paino: 900 g — paistoaste: keski — aika: 03:00").
o Naytto syttyy. Laite on kayttovalmis..

Paistoastian taytto o . . . o . o
e Valmistele kaikki ainesosat, joita tarvitset kdsittelyyn. Kiinnita huomiota nesteiden ja

kuivien ainesosien suhteeseen.
e Avaa kotelon kansi. Kaytd kannen oikealla ja vasemmalla puolella olevia pienid kahvoja.
o Tdytd paistoastia seuraavassa jarjestyksessa:

-1 % 1.) Nestemaiset ainesosat (enintaan noin 350 ml)
el <] 2) Kui . K uhot. lei kset e
do .) Kuivat ainesosat, kuten jauhot, leivontaseokset jne. (enintaan noin 500 g)
® 3.) Lisdainesosat, kuten hiiva, ruokasooda, leivinjauhe (enintaan noin 10 g)

o Sulje kotelon kansi taytettydsi paistoastian. Kayta kannen oikealla ja vasemmalla
puolella olevia pienia kahvoja.
Varoitus: Liian runsas maara taikinaa voi kuohua yli ja palaa kiinni

paistoastiaan tai lammityselementtiin!

Ainesosasailion taytto
e Ainesosasailion toiminto on oletuksena aktivoitu. Se nakyy
naytolla , EXTRAV" -merkilla.
e Jos et tarvitse toimintoa, paina "Extra"-painiketta poistaaksesi sen kaytosta.
Extra Toiminnon poisto kaytésta nakyy naytolld "EXTRA x" -merkilla. Paina "Extra"-
a5 painiketta uudelleen aktivoidaksesi toiminnon.
Tarkeaa: Tarkista ennen séilion tayttamista, etta sailion lappa on kiinni!
Tayté ainesosat (ei nesteita eika yli 2/3 séilion tayttomaarasta).
Culje ainesosiaséilion kansi.
Huom: toiminto ei sisélly kaikkiin ohjelmiin.
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Ohjelman valitseminen
e Valitse haluamasi ohjelma painikkeella “Programm” Valinta
nakyy naytolla.

Programm

Leivan koon valitseminen
e Valitse haluamasi leivan koko (700 g / 900 g) painikkeella "Weight". 700 g
@ leipa voidaan myds paistaa 900 g tilassa; tassa tapauksessa taikina vaivataan
intensiivisemmin ja paistopinta on hieman tummempi. Valinta nakyy naytélla.
Huom: kaikissa ohjelmissa ei ole tata toimintoa.

Paistopinnan tummuusasteen valitseminen
¢~ e Valitse haluamasi paistopinnan tummuusaste (vaalea / keskitaso / tumma) painikkeella
22> "Browning”. Valinta nakyy naytolla.
Q@2  Huom: kaikissa ohjelmissa ei ole tata toimintoa.

Ohjelman kdynnistdminen / tauottaminen / lopettaminen
a.) Kaynnistaminen
e Kéynnistaaksesi laitteen, paina ,Start/Stopp”. -painiketta. Laite alkaa toimia, ja
Start ndyton ajandyton kaksoispiste vilkkuu. Furthermore the individual phases of the
programme run are shown in the display. Lisaksi ohjelman eri vaiheet nakyvat naytolla.
Valitun ohjelman ajastin laskee aikaa taaksepédin “count-down"”-tilassa.
b.) Tauottaminen
Stopp e Laite voidaan tauottaa. Tata varten paina, Start/Stopp”“-painiketta. Nayttoon ilmestyy
vilkkuva aika-arvo. Jatkaaksesi ohjelmaa, paina “Start/Stopp” -painiketta uudelleen.
Huom: jos mitdan painiketta ei paineta 10 minuutin sisalld, toiminta jatkuu
automaattisesti.

c.) Loppuminen

e Kun valmistus paattyy, kuuluu 10 merkkidanta.

e Laite kaynnistaa automaattisesti limpimanapitotoiminnon 60 minuutin ajaksi.

e Kun lampimanapitoaika paattyy, laitteen toiminta loppuu. Tama ilmoitetaan
useilla merkkiaanilla.

o Naytossa nakyy kayttdaika "0:00" ja ajannayton kaksoispiste vilkkuu.

* Jos lampiméndpitotoimintoa ei tarvita, noudata ohjeita kohdassa “Ohjelman
lopettaminen ennenaikaisesti”.
Huom: kaikissa ohjelmissa ei ole lampimandpitotoimintoa.

Poista valmis leipa/ruoat leivontavuoalta

¢ Avaa laitteen kansi painamalla kahta pienta otinta kannen oikealla ja vasemmalla puolella.

o Tarkeda: Kaytd kuumuutta kestavia patakintaita leivontavuoan poistamiseen.

e K&anna leivontavuokaa hieman vasemmalle ja poista se laitteen sisalta kayttamalla taitettavaa
kahvaa (lisatietoja luvussa , Laitteen purkaminen®).

Kumoa leipd leivontavuoasta ja anna sen jaahtya ritilalla.

Jos taikinakoukku ei irtoa leivasta automaattisesti, veda se varovasti irti mukana tulevalla
koukulla.
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Yksiléllinen ohjelma
e Ohjelma "13" on tarkoitettu yksildlliseen ohjelmointiin. Voit asettaa kaikki ohjelman
vaiheet haluamallasi tavalla.
e Valitse ohjelma "13" painamalla useita kertoja "Ohjelma”-painiketta. Valinta nakyy
Programm naytolla.

1 e /X 'Vaivaus 1" -vaiheen ohjelmointi
KW Paina parametri-asetusten painiketta (8).

(® Aloitusajan esivalinnan painikkeella (3) voit asettaa halutun ajan (ajan asetus
valilla 0 min - 40 min mahdollinen).

2 @ “Kohotus 1" -vaiheen ohjelmointi
L] . . .
o Paina parametri-asetusten painiketta (8).

(®© Aloitusajan esivalinnan painikkeella (3) voit asettaa halutun ajan (ajan asetus
valilla 0 min - 90 min mahdollinen).

r~\, "Vaivaus 2" -vaiheen ohjelmointi
3
' &W Paina parametri-asetusten painiketta (8).

@®© Aloitusajan esivalinnan painikkeella (3) voit asettaa halutun ajan (ajan asetus
valilla 0 min - 40 min mahdollinen).

4 ° @ "Kohotus 2" -vaiheen ohjelmointi
®W Paina parametri-asetusten painiketta (8).

(® Aloitusajan esivalinnan painikkeella (3) voit asettaa halutun ajan (ajan asetus
valilla 0 min - 90 min mahdollinen).

5 ° @ "Kohotus 3" -vaiheen ohjelmointi
o Paina parametri-asetusten painiketta (8).
@® Aloitusajan esivalinnan painikkeella (3) voit asettaa halutun ajan (ajan asetus
valilla 0 min - 90 min mahdollinen).

6 o 36 ‘"leivonta” -vaiheen ohjelmointi
A &N raina parametri-asetusten painiketta (8).

@®© Aloitusajan esivalinnan painikkeella (3) voit asettaa halutun ajan ajan asetus
valilla 0 min - 80 min mahdollinen).

W ° w "Lampimanapito" -vaiheen ohjelmointi
KW Paina parametri-asetusten painiketta (8).

(® Aloitusajan esivalinnan painikkeella (3) voit asettaa halutun ajan (ajan asetus
valilla 0 min - 60 min mahdollinen).

Start e Vahvista asetukset painamalla nyt "Start/Stop " -painiketta. Asetukset tallennetaan
pysyvasti. Yksil6lliset asetuksesi sailyvat myds, jos laite irrotetaan pistorasiasta.

Stopp
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Aloitusajan esivalinta

O

Start .

Stopp

Taytd laite halutuilla aineksilla ja valitse kaikki asetukset (ohjelma / paino /

paistoaste / ainesosasailio (aktiivinen / ei aktiivinen)).

Asettaaksesi aloitusajan esivalinnan, paina“Zeit” (aika) -painiketta. Painamalla
painiketta uudelleen voit saataa aikaa 10 minuutin jaksoihin.

Painamalla pidenmpaan “Zeit" -painiketta,aikaa voi saataa nopeutetussa 10 minuutin
rytmissa. Valinta nakyy naytolla.

Kun haluttu aika-asetus on saavutettu, paina "Start/Stopp " -painiketta toiminnon

aktivoimiseksi. Nyt valittu ohjelma nakyy nayt6lla, ja ajandyton kaksoispiste vilkkuu.

Esimerkki: Kello on 20.30, ja leipa halutaan valmiiksi klo 7.00 seuraavana paivana, eli
10:30 tunnin paasta. Valitse "10:30" aikarajaksi.

Huom: kaikissa ohjelmissa ei ole aloitusajan esivalintatoimintoa.
Huom: emme suosittele aloitusajan esivalinnan kaytt6a, jos kasiteltdvana on helposti

pilaantuvia aineksia (esim. maito, munat jne.).

Ohjelman 8 “leivonta” pikandppain

COEE:

Paina vastaavaa painiketta siirtyaksesi suoraan ohjelmaan "8".
Asettaaksesi halutun paistoajan, paina "Zeit" (3) painiketta. Painamalla
painiketta uudelleen voit sa&taa aikaa 10 minuutin jaksoihin.

Ohjelman 11 “taikinan sekoitus” pikandppain

Ol

Paina vastaavaa painiketta siirtydksesi suoraan ohjelmaan "11".

Ohjelman ennenaikainen paattaminen

Start °
Stopp

Valittu ohjelma voidaan keskeyttaa milloin tahansa.

Se tehddan painamalla "Start/Stopp"-painiketta 3 sekunnin ajan.
Laitteen aktiivinen toiminto lakkaa. Tasta ilmoitetaan pidemmalla
merkkidanelld. Naytto palautuu “Programm 1" -tilaan.

Pysyva sammutus

Irrota pistoke jokaisen kayton jalkeen pysyvan ja turvallisen
virrankatkaisun varmistamiseksi.
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Puhdistus ja hoito

VAROITUS: Loukkaantumis- tai palovammavaara!
e Irrota aina laite pistorasiasta ennen sen puhdistamista!

* Al4 koskaan upota perusyksikkéa, virtapistoketta tai
virtajohtoa veteen tai puhdista niita juoksevan veden alla!

e Anna laitteen ja kaikkien lisdosien jaahtya ennen
puhdistamista!

® Suosittelemme leipavuokan ja taikinakoukun kasinpesua, silld astianpesukoneen
puhdistusaineiden suolat voivat vahingoittaa tarttumattomia pinnoitteita.
® Ainesosasailio ei kesta konepesua.

Puhdista laite ja lisdosat heti kayton jalkeen, jotta jadmat eivat kuivu kiinni.

Irrota kaikki irrotettavat osat kannesta ja pohjayksikosta.

Puhdista perusyksikko sisalta ja ulkoa kostealla liinalla ja kuivaa se sen jalkeen.

Pese kaikki lisdosat kuumalla vedelld ja miedolla pesuaineella. Kuivaa ne huolellisesti.

Jos taikinakoukku on vaikea irrottaa leipdvuoasta, suosittelemme tayttdmaan vuoan haalealla

vedell3 ja antamaan sen liota. Al irrota taikinakoukkua vékisin tai minkan tydkalun avulla.

Karkeiden likaantumien puhdistamiseen kayta pehmeéharjaisia kotitalouksien puhdistusharjoja.

e Kaikkien lisdosien on oltava tdysin kuivia ennen kokoonpanoa ja uudelleenkaytt6a.
e Ala missaan tapauksessa kayta terasvillaa, hankaussienid, hioma-aineita, liuottimia

tai uuninpuhdistusaineita!
o Ala koskaan puhdista laitetta hoyrypuhdistimella!

Virhekoodit

Naytdssa nakyva virhekoodi

Virhe

Ratkaisu

"HHH" ja toistuva
aanimerkki ohjelman
kdynnistyessa.

Leipakoneen lampdtila
on liian korkea.

e |rrota ensin laitteen pistoke!
e Avaa laitteen kansi ja anna laitteen jadhtya
15-20 minuuttia.

"HHH" ja toistuva
aanimerkki kayton aikana.

Leipakoneen lampatila
on liian korkea.

o Keskeytd kdynnissa oleva ohjelma.
Irrota laitteen pistoke.

Avaa laitteen kansi ja anna sen jaahtya
15-20 minuuttia.

“LLL" ja toistuva
aanimerkki ohjelman
kéynnistyessa.

Leipakoneen lampatila
on lilan matala.

e |rrota pistoke.

® Avaa laitteen kansi.

e QOdota 15-20 minuuttia, kunnes laite on
saavuttanut huoneenlampatilan (15-34 °©
Q).

"Err" ohjelman
kéynnistyessa.

Lampétila-anturi ei toimi
oikein.

e Irrota laitteen pistoke alaka kayta
laitetta enda.
e Ota yhteyttd asiakaspalveluun.
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Vianetsinta

e Laite on on suunniteltu kaytettavéksi huoneenlampétilassa 15 °C — 34 °C.
¢ Poikkeavat lampdtilat voivat vaikuttaa paistotulokseen.

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Laitteen yldosassa, kotelon
kannen tuuletusaukosta
nousee savua leivonnan
aikana.

Jos taikinan maéara on liian
suuri, se voi valua yli ja palaa
kiinni paistoastiassa tai
lampdvastuksen kohdalla!

e |rrota laitteen pistoke.

e Avaa laitteen kansi ja anna sen
jadhtya 15-20 minuuttia.

e Puhdista paistoastia ja
lampovastus.

Leivan pohjakuori on
liilan paksu.

Leipaa on pidetty lampimana
paistoastiassa liian kauan, jolloin
se on menettanyt liikaa kosteutta.

e Poista leipd astiasta kdyttamatta
ldampimanépitotoimintoa.

Vaivain on vaikea irrottaa.

Vaivain on tiukasti kiinni
moottorin akselilla eika irtoa.

e Tayta paistoastia lampimalla
vedelld ja anna vaivaimen liota
siind.

Vinkki: Lisaa tippa oljya akselille

ennen vaivaimen asettamista

paistoastiaan.

Ainesosat eivat sekoitu
tasaisesti ja
leivontatuloksessa on
ongelmia.

1. Valittu ohjelma ei sovellu
leivontaan.

2. Laitteen kantta on avattu useita
kertoja, mika on kuivattanut
leipaa ja estanyt kuoren
ruskistumisen.

3. Sekoittaminen on liian raskasta,
joten vaivain ei pyori kunnolla
eika sekoita riittavasti.

e Valitse sopiva ohjelma.

o Ala avaa kantta ena3 taikinan
viimeisen kohoamisen jalkeen.

e Poista taikina paistoastiasta ja
anna laitteen kayda tyhjillaan;
jos vaivain ei pyori kunnolla,
ota yhteyttd asiakaspalveluun.

Moottoriaani kuuluu,
mutta taikina ei sekoitu.

Paistoastiaa ei ole kiinnitetty
oikein tai vaivain ei ole asetettu
paikoilleen.

Taikinan maéara voi myds olla liian
suuri sekoitettavaksi.

e Tarkista, ettd paistoastia ja vaivain

ovat kunnolla paikoillaan.

e Varmista, ettd taikina on
valmistettu reseptin mukaisesti
(ainesosat on mitattu oikein) ja
laitettu oikeassa jarjestyksessa.

Leipa kohoaa niin paljon,
ettd kansi nousee.

Taikinaan on lisatty liikaa
hiivaa, jauhoja tai vettd, tai
ympériston lampatila on liian
korkea.

e Varmista, etta taikina on
valmistettu reseptin mukaisesti
(ainesosat on mitattu oikein) ja
lisatty oikeassa jarjestyksessa.

e Véhenna ainesosien maaraa
tarpeen mukaan.
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Problem

Cause

Solution

Leipa on liian pieni tai ei
kohoa.

WN —

Ul

. Hiivaa ei ole laitettu.
. Hiivan maara on liian pieni.
. Veden lampdtila on liian korkea

hiivan aktivoitumiseen.

. Hiiva on sekoittunut suolan

kanssa.

. Kohotusaika on liian lyhyt.

Tarkista hiivan maara ja
toimivuus, ja sdada ympariston
lampatilaa tarpeen mukaan.

Taikinaa on liikaa ja se
valuu yli paistoastiasta.

. Nesteen maara on liian suuri.
. Hiivan osuus on liian korkea.

Vahenna nesteen maaraa ja
paranna taikinan kiinteytta.

Leipa lassahtaa keskelta
paiston aikana.

. Kaytetty jauho ei sovellu leivan

leivontaan.

. Hiiva joutuu kosketuksiin

nesteen kanssa liian aikaisin.

. Liiallinen neste tekee taikinasta

liian kostean ja pehmean.

. Veden lampétila on liian korkea.

Saada ainesosien maaraa tarpeen
mukaan.

Varmista, ettei hiiva paase
kosketuksiin nesteen kanssa heti.
Kayta matalaldmpoisté vettd

(20 °C- 25 °Q).

Leipa on hyvin raskas ja

rakenteeltaan liian tiivis.

N —

. Liikaa jauhoja tai liian vahan vetta.

Liikaa hedelmaaineksia tai

Vahenna jauhojen osuutta ja lisaa
vetta.

taysjyvajauhoja. e Vahenna kdytettyjen ainesosien
3. Liian vahan hiivaa. maaraa ja lisaa hiivan maaraa.
4. Kohotusaika on liian lyhyt.
Leipa on keskeltd ontto, 1. Liikaa vetta tai hiivaa. e S3ada ainesosien maaraa
kun sita leikataan. 2. Suola puuttuu. tarpeen mukaan.
3. Veden lampdtila on liian korkea. | e Tarkista veden lampétila.

Kuivaa jauhoa tarttuu
leivan pinnalle.

—_

. Leipa sisaltaa erittdin tahmaisia

ainesosia, kuten voita.

. Taikina ei ole sekoittunut

tarpeeksi liian vahaisen veden
vuoksi.

Al lisaa leipaan voimakkaasti
tahmeita aineksia.

Tarkista veden osuus ja
leipdkoneen mekaaninen rakenne.
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Mielenkiintoista faktaa jauhoista

Saksassa on tavallista luokitella jauhot tietyn tyyppinumeron mukaan. Tyyppinumero ilmoittaa
mineraalien (jyvan kuoriosien) maaran milligrammoina 100 grammassa jauhoa. Tama tarkoittaa, etta
tavallinen yleisjauho, saksalainen tyyppi 405, sisaltaa hyvin vahan mineraaleja ja kuoriosia, kun taas
tyyppi 1700 sisaltaa niitd huomattavan paljon.

Perinteisen vehnajauholeivan (tyyppi 405) lisaksi suosittuja ovat myds eri jauhotyyppien yhdistelmat, kuten
vehn&jauhotyyppi 505 yhdessa jauhotyypin 1050 ja ruisjauhotyypin 1150 kanssa (liséttyna hiivalla ja
mausteilla).

Vehnajauhot

Tyyppi 405:  Vaalein jauho. Parhaat sitovuusominaisuudet. Sopii hienoille kakuille ja leivonnaisille.

Tyyppi 550:  Hieman tummempi. Kaytetdan sampyldihin ja vaaleaan leipaan.

Tyyppi 812:  Tummempi. lhanteellinen jauho vaaleisiin ja tummiin sekaleipiin.

Tyyppi 1050: Tumma jauho, voimakas maku. Paljon ravintokuitua. Leipajauho
taysjyvaleivonnaisiin ja taysjyvaleipiin.

Tyyppi 1700: Vehnanrouheinen, tumma, voimakas. Taysjyvaleipiin.
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Resepteja

Nama reseptit tarjoavat ideoita ja vinkkeja leivontaan. Voit myds kayttaa kaupallisten keittokirjojen
ehdotuksia, leipasekoitteiden valmistajien suosituksia tai luoda omia reseptejé. Ainesmaarat on tarkoitettu
700 g tai 900 g leivélle, mutta voit sovittaa maarat ja koostumuksen omiin tarpeisiisi ja makuusi. Muista
kuitenkin aina kuivien ja kosteiden aineiden oikea sekoitussuhde. Nauti itse leivotuista herkuistasi!

Huom:

¢ Anna leivan levata 1 tunti ennen viipalointia.

¢ Noudata tayttoohjeita ja tayttojarjestysta, jotka I6ytyvat sivulta 29.

e Jos veden lampétila on korkea (noin 35 °C), hiiva saattaa alkaa nousta jo vaivausvaiheessa.
Téama voi muodostaa leipaan suuren ilmakuplan, joka saattaa romahtaa paistamisen aikana,
jattaen pintaan kuopan. Suosittelemme kayttamaan huoneenlampéista tai haaleaa vetta (20-
25 °C).

e Jos kaytat taukotoimintoa (aloitus/tauko/lopetus-painike), voit kayttaa silikonista lastaa
irrottamaan jauhoklimppeja tai taikinapaloja vuoan reunoilta ja lisdta ne taikinaan.

Ohjelma Reseptit ja ainekset

# 1 “Standard” Klassinen sekaleipa

Paino: 350 ml haaleaa vetta V2 pkt kuivahiivaa 25 g sulatettua voita
n. 900 g max 250 g tyypin 405 vehnajauhoja 1 tl suolaa

Paahtoaste: 250 g tyypin 1150 ruisjauhoja 1t sokeria

keskiruskea tai tumma Vinkki: Lisaa leivontamausteita makusi mukaan kayttémalla ainesosasaili6ta.

#2 “Kurz” (lyhyt) |Nopea aamiaisleipa

Paahtoaste: 200 ml haaleaa vetta 2 tlsulatettua voita
keskiruskea tai 150 g tyypin 405 vehnajauho Y2 tl suolaa
tumma 150 g tyypin 1150 ruisjauho 1 rkl hunajaa

' pkt kuivahiivaa

Vinkki: Voimakkaamman maun saamiseksi kdyta hunajan sijasta 2 tl sokeria.
Tayta ainesosien sdilié hienonnetulla sipulilla ja pienilla kinkkupaloilla.

# 3 "WeiBbrot” Klassinen vaalea leipa

(vaalea leipd) 150 ml vetta 450 g tyypin 405 vehndjauhoja 1 tl sokeria
Paino: 700 g 150 ml maitoa ", pkt kuivahiivaa
Paahtoaste: tumma |40 g sulatettua voita 1 rkl suolaa

Vinkki: Vehnajauhoista tehdyt leivat muuttuvat tilaviksi, joten ala kayta
ainesosia yhteensa enempaa kuin noin 750 g. Voi voidaan korvata
margariinilla tai vegaanisella vaihtoehdolla.

Valitse 900 g -tila, jos haluat ruskistaa viela enemman.

# 4 “Schnell” Kesékurpitsa-spelttileipa
(nopea) 350 ml ml piiméa 1 rkl suolaa
Paahtoaste: tumma |40 g sulatettua voita 1 rkl sokeria
500 g tyypin 630 spelttijauho 1 tl Provencen yrtteja
150 g raastettua kesakurpitsaa 50 g hienonnettuja saksanpahkindita

1 pakkaus kuivahiivaa
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Ohjelma

Reseptit ja ainekset

#5 “Vollkorn”
(kokojyvaleipa)
Paino: 900 g
Paahtoaste: tumma

Italialainen maalaisleipa
400 ml haaleaa vetta

400 g tyypin 630 spelttijauhoja
1 pkt kuivahiivaa

1 rkl suolaa

1 tl oreganoa

1 tl kuivattua basilikaa
1 hyppysellinen sokeria
50 g pinjansiemenia

40 g seesaminsiemenia

Vinkki: Laita pinjansiemenet ainesosiasailioon.

# 6 "Kuchen”
Paahtoaste:
keskiruskea

Pahkinakakku

150 g sulatettua voita

250 g tyypin 405 vehndjauhoja
150 g sokeria

3 kananmunaa (keskikokoisia)

Vinkki: Laita mantelit ja hasselpahkinat ainesosiasailioon.

1 pkt leivinjauhetta
40 g hienonnettuja manteleita
40 g hienonnettuja hasselpahkinéita

#7 "Teig
kneten” (taikinan
vaivaaminen)

Ainesosien vaivaaminen taikinoille, jotka vaativat kohotusajan, kuten
hiivataikinat ja gluteenittomat taikinat.
Vinkki: Kohotuksen aikana lampétila on noin 32 °C.

# 8 “Backen”
(paistaminen)

Valmiiden taikinoiden, kuten kakkujen ja leipien paistaminen. Paista haluttuun kypsyyteen.

Vinkki: Tummalla paahtoasetuksella maksimilampotila leipavuoassa on noin 175 °C.

#9 “Toastbrot”
(paahtoleipa)
Paino: 700 g
Paahtoaste:
keskiruskea tai
tumma

Hunaja-paahtoleipa

150 ml vetta

150 ml maitoa

40 g pehmeaa voita

425 g tyypin 405 vehnajauhoja
Vinkki: Vehnajauholeivat kohoavat runsaasti, joten ala kayta enempaa ainesosia kuin 750 g.
Voi voidaan korvata margariinilla tai vegaanisella vaihtoehdolla. Voimakkaamman paiston
saamiseksi valitse 900 g asetus.

1 pakkaus kuivahiivaa
3 rkl hunajaa tai agavesiirappia
1 tl suolaa

# 10 “Konfitiire”
(hillo)
Paino: Max n. 1.500 g

Marjahillo
100 ml omenamehua 400 g karkeasti soseutettuja herukoita
400 g karkeasti soseutettuja karhunvatukoita 500 g hillosokeria (2:1)

Vinkki: Vahemman hapan vaihtoehto on kédyttda punaherukoiden sijaan
vadelmia. Huomio: Hillon sdilyvyys on noin 2 viikkoa.

#11 "Teig rithren”
(taikinan sekoittaminen)

Kaikenlaisten taikinoiden ja jalkiruokien ainesosien sekoittaminen.
Huom: Ohejlmaan ei kuulu paistaminen.

# 12 “Glutenfrei”
(gluteeniton)
Paino: 700 g
Paahtoaste: tumma

Proteiinileipa
250 g rahkaa
4 kanamunaa (keskikokoisia)

75 g jauhettuja pellavansiemenia

Vinkki: Anna leivén levatd noin 2-4 tuntia ennen viipalointia. Sdilyy parhaiten
jaékaapissa. Vaihtoehtona on valmistaa kaksinkertainen maara. Anna leivan
tassa tapauksessa levéta noin 2-4 tuntia ldmpimanapitoajan jalkeen.
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Asiakaspalvelu ja takuu

Tuotteella on 2 vuoden takuu

Olethan yhteydessé laitteen myyjaan mikali sinulla on laitteesta kysyttavaa, tai sen kaytossa
ilmenee ongelmia.

Maahantuoja Oy Noortrade Ab ei ole vastuussa muiden maahantuojien toimittamista tuotteista ja
saattaa veloittaa toimitus- ja palautuskulut aiheettomista tuotepalautuksista.

Myyijan on aina sovittava palautettavista tuotteista Oy Noortrade Ab:n kanssa etukateen.

Valmistuttaja: Maahantuoja:
ROMMELSBACHER ElektroHausgerate GmbH Oy Noortrade Ab
Rudolf-Schmidt-StraBe 18 Hallimestarinkatu 2
91550 Dinkelsbiihl Deutschland 20780 KAARINA

Tel. 09851/57 58 0 Puh. 025122500

Fax 09851/57 58 59 customer@noortrade.fi
E-Mail: service@rommelsbacher.de www.noortrade.fi

Internet: www.rommelsbacher.de
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