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Beskrivning

1 Basenhet

Kontrollpanel

3 Integrerad varmeplatta
4 Fonduegryta, rostfritt stal
5 Stankskyddsinsats med gaffelfaste

6 fonduegafflar med fargkod




Kontrollpanel

P Y s 0

A Pekknapp for "ON/STANDBY"

Touch-knapp for programmet "Choklad"

B

C Touch-knapp for programmet "Cheese"

D Touch-knapp fér programmet "Fondue"

E Temperaturskala

F Tryck pa knappen " - " for att sénka temperaturen

Pekknapp " + " for att 6ka temperaturen
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For din sakerhet

VARNING: L3ds alla sakerhetsrdd och instruktioner!
A Underldtenhet att folja sdakerhetsraden och
instruktionerna kan orsaka elektriska stotar, brand
och/eller svara skador och brannskador!
Aliméanna sdkerhetsrad:

« Hall alltid barn under 8 &r borta frén produkten och natsladden.

« Barn fran 8 ars lder maste Gvervakas vid rengéring eller
underhall av apparaten.

« Barn fran 8 ar och personer som inte har kunskap eller
erfarenhet av att anvanda apparaten eller som har handikapp
av fysisk, sensorisk eller mental natur far inte anvanda
apparaten utan évervakning eller instruktion av en person som
ar ansvarig for deras sakerhet. Lamna aldrig apparaten utan
uppsikt under drift.

« Barn far inte leka med apparaten.

« Forpackningsmaterial som t.ex. foliepdsar bor héllas borta fran
barn.

« Anvand inte denna enhet med en extern timer eller ett separat
fjarrstyrningssystem.

« Fore varje anvandning, kontrollera att apparaten och
tillbehorsdelarna ar i perfekt skick. Apparaten far inte anvandas
om den har tappats eller visar synliga skador. I dessa fall maste
stromforsorjningen kopplas bort och apparaten méste
kontrolleras av en behorig elektriker.

« Nar du lagger natsladden, se till att ingen kan trassla in sig eller
snubbla dver den for att undvika att apparaten dras ner av
misstag.

« Hall natsladden borta frén heta ytor, vassa kanter och
mekaniska krafter. Kontrollera natsladden regelbundet for
skador och forsamringar. Skadade eller tilltrasslade sladdar dkar
risken for elektriska stotar.



Var forsiktig med natsladden for att koppla ur apparaten! Dra bara
i stickkontakten, inte i natsladden!

Sank aldrig ner apparaten, natsladden och natkontakten i vatten
fér rengoring.

Forvara inte apparaten utomhus eller i vatrum.

Denna elektriska apparat uppfyller relevanta sakerhetsstandarder.
Vid tecken pé skada pa apparaten eller natsladden, koppla ur
apparaten omedelbart. Reparationer far endast utféras av
auktoriserade fackverkstader. Felaktiga reparationer kan leda till
avsevarda faror for anvandaren.

Felaktig anvandning och dsidosattande av bruksanvisningen
upphaver alla garantiansprak.

Sakerhetsrad for anvandning av apparaten
& VARNING: Risk for skador och brannskador!

- Basenhet, fonduegryta, grytinnehadll och andra
tillbehorsdelar blir varma under drift!

* Heta ytor ar till en borjan fortfarande varma, aven efter
avstangning!

« Var forsiktig nar du hanterar hett fett och olja!

Agera darfor med forsiktighet!

Vi rekommenderar att du anvander gryttrasor som skydd!

- Darfor far livsmedel som innehaller fetter och oljor endast tillagas
under uppsikt!

« Anvand endast typer av fett/olja som ar lampliga for fritering!

« Overhettat eller férorenat fett/olja kan fatta eld - byt darfor ut
fettet/oljan i tid!



Uppmarksamhet! Om fettet/oljan antdnds pa
grund av overhettning, stiang grytan med ett

A lampligt lock eller porslinsplatta och dra ut
stickkontakten. Forsok aldrig slacka elden med
vatten!

Observera min/max-markeringen nar du fyller fonduegrytan.
Overskrid aldrig den maximala fyllnadsmangden!

Anvand endast fonduegrytan som ingdr i leveransen. Andra
kokkarl far inte anvandas!

Anvand inte fonduegrytan med andra varmekallor!

Varmeplatta och fonduegryta maste vara rena och torra fore
anvandning!

Anvand inte apparatens ovansida som avsattningsstall eller
arbetsbank eftersom den blir varm nar du anvander apparaten!
Som skydd mot brand, placera i allménhet inga foremal av
papper, plast, tyg eller annat brannbart material pa heta ytor!
Tack inte dver apparaten med aluminiumfolie under anvandning!
Anvand inte apparaten som rumsvarmare.

Apparaten och tillbeh6ren maste ha svalnat helt innan du rengor
dem igen!

Observera foljande nar du staller in apparaten:

Placera apparaten pa en varmebesténdig, stabil och jamn yta
(inga lackerade ytor, inga dukar etc.).

Placera den utom rackhall for barn.

Lamna ett ventilationsavstand pd minst 10 cm &t alla sidor och 1
m ovanfor apparaten for att undvika skador av varme eller
fettstank och erhdlla fritt arbetsomrade.

Obehindrad lufttillférsel maste sdkerstallas. Anvéand inte
apparaten i nérheten av varmekallor (ugn, gasldga, etc.) eller i
explosiva miljdéer dar brandfarliga vatskor eller gaser finns.
Denna apparat ar inte kvalificerad for installation i bankskivor.
Dra ut stickkontakten efter varje anvandning for en saker
avstangning.



Introduktion

° Vi dar glada att du bestamde dig fér denna 6verldagsna elektriska fondue och vi vill
»«Q tacka dig for ditt fértroende. Dess enkla anvandning och breda utbud av
applikationer kommer sékert att gladja dig ocksd. For att vara séker pd att du
kan njuta av att anvénda denna apparat under I&ng tid, las
igenom och observera noggrant féljande information. Forvara denna
bruksanvisning pé ett sakert satt. Dela ut alla dokument till tredje person nér du
|amnar Gver apparaten. Tack s& mycket.

Avsedd anvidndning

Apparaten som ar utformad for att anvéndas i hushdllet och liknande omraden, som t.ex.i
sm& kommersiella rorelser:

personalkok i butiker, kontor och andra mindre kommersiella utrymmen

Jordbruksforetag

gaster pd hotell, motell, B&B och andra liknande boendemiljéer.

Andra anvandningar eller modifieringar av apparaten ar inte avsedda och kan utgora
betydande olycksrisker. F6r skador som uppstdr pa grund av felaktig anvéndning tar
tillverkaren inget ansvar. Apparaten ar avsedd for uppvarmning, uppvarmning och
tillagning av mat. Apparaten &r inte lamplig for kommersiellt bruk.

Tekniska data

Anslut endast apparaten till ett isolerat jorduttag installerat enligt foreskrifterna. Elnatets

spanning maste dverensstdamma med uppgifterna pd markningsetiketten. Anslut endast till
vaxelstrom!

Nominell spanning: Nominell 220V - 240 V ~ 50/60 Hz
effekt, ca. 1200 W

Skyddsklass: 1

Max. fyllnadsmangd for grytan: 1,2 liter

Min. fyllnadsméngd for grytan: 0,8 liter resp. 200 g choklad

Leveransens omfattning

Kontrollera leveransens omfattning for fullstandighet samt produkten och alla komponenter
(se produktbeskrivningssidan 2) for skador omedelbart efter uppackning.

Forpackningsmaterial
Slang inte bara férpackningsmaterialet utan atervinn det.
Leverera pappers-, kartong- och wellpappférpackningar till insamlingsanlaggningar. Lagg

aven plastférpackningsmaterial och folier i de avsedda uppsamlingsbassangerna.
I exemplen for plastmarkningen:

PE star for polyeten, kodnummer 02
1‘ E for PE-HD, 04 for PE-LD, PP for

olypropen, PS for polystyren.
PE-HD PE-LD POIYProp polysty



Kassering/atervinning av apparaten

Enligt direktivet om avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning,
slang inte denna produkt med ditt vanliga hushéllsavfall vid slutet av
dess livslangd. Vanligen leverera den darfor utan kostnad till dina
lampligt licensierade lokala insamlingsanldggningar (t.ex.
dtervinningsgdrd) som &r berdrda av &tervinning av elektrisk och
[ elektronisk utrustning. Kontakta dina lokala myndigheter for
information om hur du kasserar produkten.
Avfallshantering/3atervinning av anvanda fetter/oljor
Slang inte anvanda oljor och fetter i avloppsvattnet. Av miljoskal ska du slanga dem i en
lamplig behallare tillsammans med ditt hushéllsavfall. Du kan ocksd be dina lokala
myndigheter om sarskilda avfallshanteringsalternativ.

Fore forsta anvandningen

e Ta bort alla skyddsfilmer, reklammaterial och férpackningsmaterial fr&n apparaten och
frén tillbeh6rsdelarna. Rengdr apparaten och alla I6stagbara tillbehdrsdelar enligt
rengdringsinstruktionerna i denna bruksanvisning.

e Varm sedan upp varmeplattan utan kastrull pd maximal installning i ca 5 minuter.

o Notera: Stor dig inte pd den latta, ofarliga roken och lukten som kommer att
genereras under en kort stund. Se till att rummet ar val luftat under denna tid.

o Nar apparaten har svalnat, rengdr varmeplattan och insidan av basenheten med en
fuktig trasa. L&t det torka ordentligt.

Program/temperaturomrdden

Denna apparat ar lamplig for att tillaga alla vanliga varianter av fondue. Beroende pa
innehdllet i grytan kan de angivna temperaturerna variera.

e For en snabb uppvarmning kan du starta apparaten i det héga temperaturomradet och
sedan vaxla tillbaka till 6nskad temperatur i tid.

e Genom att pd ett smart satt vaxla mellan de 3 temperaturomrddena kan du sjalv
bestdmma vilken temperatur som kravs for din beredning.

Chokladfondue — perfekt for dig som alskar sott. Fruktbitar fran banan
till vindruvor técks med smalt choklad.
For funktionen "Choklad" &r en temperatur pa ca 45 °C forinstalld.

Temperaturen kan dndras individuellt med pekknapparna "+" resp. "-".

ca35°C ca40°C ca45 °C c@as0°C cirka 55°C

Ostfondue — den klassiska varianten. Doppa sma bitar av vitt brod eller
baguette i den smalta osten.

For funktionen "Ost" &r en temperatur pd ca 90 °C forinstalld.
Temperaturen kan andras individuellt med pekknapparna "+" resp. "-".
ca70°C cagdd°C ca90 °C ca100 °C cat110°C




Buljongfondue — forutom notkott, flask eller kyckling ar aven grénsaker som
blomkal, broccoli, paprika, zucchini eller svamp Iampliga att tillaga i buljong.
Fett/oljefondue — sarskilt Iamplig for matlagning i fett &r notkott, flask

eller kyckling. For funktionen "Fondue" &r en temperatur pd ca 170 °C
forinstalld.

Temperaturen kan andras individuellt med pekknapparna "+" resp. "-".

ca150°C ca160°C ca170 °C Ca.180 °C ca. 190 °C

Uppstart av apparaten

VARNING: Risk for skador och brannskador!

- Basenhet, fonduegryta, grytinnehall och andra
& tillbehorsdelar blir varma under drift!
» Heta ytor ar till en bérjan fortfarande varma, daven
efter avstangning!
« Var forsiktig nar du hanterar hett fett och olja!

Beroende p& mangden och konsistensen pd maten som ska varmas upp samt pa
den instdllda temperaturen, kraver apparaten 15-30 minuter fér uppvarmning.
Darfér rekommenderar vi att du borjar férbereda i god tid innan du serverar
fonduen.

Indikering av restvdrme

Apparaten &r utrustad med en restvarmeindikering. Den visar om varmeplattan s&

smaningom fortfarande ar varm.

+  Om temperaturen pd kokzonen har natt ett varde p& mer an 60 °C pa grund av
spillvérmen frén grytan, signallampan i mitten av temperaturskalan lyser kontinuerligt.

«  Om temperaturen sjunker under 60 °C slocknar kontrollampan.

OBS: Om apparaten &r avstangd fran stromforsorjningen, signallampa slocknar i alla fall.

Begradnsning av drifttid

- Drifttidsbegransningen gor att enheten vaxlar automatiskt i "Standby"-lage om
installningarna inte har andrats under en period av 3 timmar. Detta sker oberoende av
respektive set-funktion.

+ Efter en automatisk avstangning kan enheten sl&s pa igen och den maximala drifttiden
kommer att vara aktiv igen.

Ansluta apparaten till stromférsérjningen

+ Anslut natkontakten till ett tillrackligt sakert uttag for att ansluta apparaten till
strémforsorjningen. Nar du lagger natsladden, se till att ingen kan trassla in sig eller
snubbla dver den for att undvika att apparaten dras ner av misstag.
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Fylining av fonduegrytan

Ta forst fonduegrytan frdn basenheten.

Fyll fonduegrytan med 6nskad mangd ingredienser enligt ditt recept.

VARNING: Vid pafylining, observera MIN- och MAX-mérkena inuti grytan. Markena far inte
Overskridas resp. Overskridas (utom choklad: minst 200 g).

Placera anti-stankinsatsen p& fonduegrytan.

TIPS: Tack med ett lampligt lock for att snabbare nd 6nskad temperatur, for att spara
energi.

Satt forsiktigt in den fyllda fonduegrytan i basenheten.

Sla pa apparaten och varm upp innehdllet i grytan

>For att sla pa, aktivera peksknappen "ON/STANDBY".
Aktiveringen av pekknappen bekraftas av en signalton.

- Kontrollamporna pa de 3 pekknapparna for programvalet blinkar.

- 0BS: Om ingen ytterligare installning gors inom de narmaste 60
sekunderna stangs apparaten av automatiskt.

Valj onskat program genom att aktivera motsvarande pekknapp.
o Aktiveringen av pekknappen bekraftas av en signalton.
Kontrollampan for den valda pekknappen lyser permanent.

Cheese  Den mellersta temperaturnivan for det valda programmet indikeras
som standard.

De forsta 3 kontrollamporna pa temperaturskalan blinkar.
Commoe)

« Genom att trycka pa pekknappen "+" kan temperaturen héjas.

s
e G G Gemm)) G=mm)

<

Genom att trycka pa pekknappen "-" kan temperaturen sankas.

Om ingen ytterligare installning gors startar apparaten automatiskt
efter 5 sekunder.

Programmets start bekraftas med en dubbel signalton.

Pa temperaturskalan lyser kontrollamporna kontinuerligt enligt den
valda temperaturnivan.

Chocolate

O ®000©

Starta fonduen Du kan bérja fonduemiddagen nér temperaturen har uppnatts.

Ta forsiktigt av locket som som eventuellt placerats.

OBS: Att het &nga kan komma ut nér du tar bort locket.

VARNING: Se till att inget kondensvatten droppar ner i det heta fettet/oljan!

Spett maten p& fonduegafflarna och lagg den forsiktigt i grytan.

OBS: Observera att gafflarna ar mycket skarpa framtill.

Se till att maten som ska tillagas har runnit av ordentligt innan den tillagas i en fondue
med fett/olja. Klappa mycket fuktig mat med hushélispapper om det behdvs. Frysta
produkter méste vara helt tinade.

Anvand inte denna apparat som en fritds och anvand den inte for att tillaga pommes
frites eller munkar.
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Oka/minska temperaturen under drift

Beroende p& mangden ingredienser kan temperaturen sankas eller héjas.

OBS: Nar din fonduesession narmar sig sitt slut och vatskan, osten eller chokladen har
blivit betydligt mindre, ar det mest nédvandigt att justera temperaturkontrollen till en
lagre installning.

» Genom att trycka pa pekknappen "+" kan temperaturen hojas.

.
e G G Gemm)) G=mmd

<

« Genom att trycka pa pekknappen "-" kan temperaturen sankas.

« Om ingen ytterligare installning gors startar apparaten automatiskt
efter 5 sekunder.

« Pa temperaturskalan lyser kontrollamporna kontinuerligt enligt den
valda temperaturnivan.

Vaxla program-/temperaturomrdde under drift

Beroende p& mangden ingredienser kan det handa att temperaturomrddet for det valda
programmet inte ar tillrackligt for att hdlla innehallet i fonduegrytan vid 6nskad
temperatur.

D3 rekommenderar vi att du dndrar programmet resp. temperaturomrdde for att uppnd
Onskat resultat.

Genom att pd ett smart satt vaxla mellan de 3 temperaturomr&dena kan du sjélv
bestamma vilken temperatur som kravs for din beredning.

Exempel: Du har valt programmet "Fondue" med temperaturnivd "1", innehdllet tillagas
starkt istéllet for att bara sjuda. Vaxla till programmet "Ost" och vélj temperaturnivd "4"
eller "5" och fortsatt.

Stanger av apparaten

o For att sténga av, aktivera peksknappen "On/Standby".
o Aktiveringen av pekknappen bekraftas av en signalton.
e Apparaten ar i standby-lage nu.

Témning av fonduegrytan

» L3t fonduegrytan och resten av innehallet svalna innan du témmer den.

» Anvand grytlappar for att ta bort fonduegrytan frén basenheten.

* Tom grytan forsiktigt.

» Notera: Fetter och oljor kan anvédndas flera ganger. Fyll fetterna/oljorna i en lamplig
behdllare och férvara dem pd lamplig plats fér nasta anvéndning.

» Stdnger av apparaten helt

For en sdker avstangning, dra ut
stickkontakten efter varje anvandning!
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Rengoring och underhall

VARNING: Risk for skador och brannskador!

Koppla alltid ur apparaten innan rengoring!

VARNING: Risk for skador och brannskador!

L3t alltid apparaten svalna innan rengoring!

VARNING: Risk for skador och brannskador!

Sank inte ner apparaten, natsladden och natkontakten i
vatten och rengor den inte under rinnande vatten!

> PP

e Rengdr fonduegryta, stankskyddsinsats och fonduegafflar i
varmt vatten med lite diskmedel och torka torrt. D och da kan
du rengdra alla I6stagbara delar i diskmaskinen.

» OBS: Missfargning av botten eller kanten pd grytan &r en
normal reaktion av rostfritt stdl pd hoga temperaturer. Detta &r
ingen anledning till reklamation!

e Anvand en fuktig trasa for att rengdéra basenheten och aven
varmeplattan och torka av dem efterdt. Se till att ingen anga
eller vatten kan komma in i basenheten underifrdn!

» Anvand aldrig slipmedel, 16sningsmedel eller vassa foremal!

e Anvand inte stalull eller metallsvampar!

e Anvand inte ugnsreng6ringsmedel!

« Behandla inte apparaten eller tillbeh6rsdelar med en angtvatt!

Beskrivning av fel

e Temperaturen for den valda funktionen ar inte tillrécklig for att varma upp vatskan
eller hélla den kokande konstant, dven om den hdgsta temperaturinstéliningen
redan har stallts in.

e Sjalvhjalp: Valj nasta hdgre temperaturintervall.

e Temperaturen for den valda funktionen ar fér hog, vatskan kokar for mycket, dven
om den lagsta temperaturen redan har stallts in.

e Sjalvhjélp: Valj nasta lagre temperaturintervall.

¢ Under drift blinkar alla kontrollampor pd kontrollpanelen och en upprepad signalton
hors.

e Sjalvhjalp: Inte majligt - dra ur stickkontakten och kontakta din aterforsaljares
serviceavdelning.

¢ Under drift slocknar alla pilotlampor och apparaten varms inte upp langre.

o Sjalvhjalp: Inte majligt - dra ur stickkontakten och kontakta din aterforsaljares
serviceavdelning.
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Tips

¢ Kontrollera temperaturen pa fett/olja genom att sanka ner ett tréspett. Nar det borjar
bildas bubblor runt den har den temperatur som kravs for fondue uppnétts.

o ROr om 6mtdliga livsmedel som ost eller choklad om och om igen s3 att de inte branns
fast i grytans botten.

e For att koka upp vatten eller buljong rekommenderar vi att du anvander ett passande
lock pd grytan for att spara energi.

o Se till att den anvénda maten inte ar for fuktig, eftersom det kan fa oljan att skumma
och svamma dver.

¢ De enskilda ingredienserna i fonduen ska skaras i bitar av samma storlek for att
sakerstalla att maten tillagas jamnt och ordentligt.

e Prova ocksd beredningen av belagd mat eller mat i smet.

o Overfyll inte grytan.

¢ Blanda inte oljor och fetter.

e Kassera gammalt resp. ofta anvant fett/olja fullstdndigt och korrekt. Blanda inte
gammalt fett/olja med nytt!

Recept

Du hittar en mangd olika recept pa olika typer av fondue i kokbdcker och pd internet.
Har &r ndgra receptidéer att prova:

Ostfondue *med alkohol*

250 g Emmentaler vardera och e 1 vitloksklyfta ¢ 200 ml torrt vitt vin Gruyeéreost,
grovt riven e vid behov 1 tsk citronsaft ¢ 2 sma glas kirsch

750 g vitt bréd e Peppar fran kvarnen, muskotnot e 2 tsk. Majsstérkelse

Skar vitloksklyftan i halvor och gnid in fonduepannan med den.

Hall i vinet och 13t koka upp (hogsta nivén i "Fondue"-programmet). Tillsatt osten med en
tréslev med ett hdl och rér om i form av en &tta sd att det inte blir ndgra klumpar. Om vinet
inte ar tillrackligt surt, tillsatt lite citronsaft sd att osten I6ser sig battre. Blanda
majsstarkelsen med kirsch och r6r ner i osten tills fonduen &r slat och bunden. Nu méste den
fortsatta att koka (program "Ost"), gasterna fortsatter att réra om med en bit brod pd
gaffeln tills de borjar ata. Varje gast doppar sina brédtarningar i ostkramen. Lossa till sist
skorpan i mitten av grytan med fonduegaffeln.
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Fiskfondue *med alkohol*
600 g fast havsfisk utan ben

4 stora skalade scampi och 4 o 1ok lad'd.ad med » 400 ml gronsaksbuljong
skalade rakor kryddnejlika och lagerblad o 400 ml torrt vitt vin
8-12 kokta musslor * 6 pe'pparkom' ‘ + 1 msk anissnaps eller
3 salviablad + Tknippe persilja konjak

o 1/2 tsk dill 2 msk gradde

e salt

Skar fiskkottet i tarningar och lagg det tillsammans med skaldjuren. Forbered buljongen
och koka upp loken med kryddnejlika och lagerblad. Tillsatt de andra kryddorna, tack
6ver och lat dra i 30 minuter. Tillsatt vinet till brygden och ta ut kryddorna. Gasterna
grillar fisk eller skaldjur pa spett, eller anvander en buljongkorg och kokar dem i
buljongen. Foradla slutligen fiskbuljongen med anissnaps eller konjak och gradde och
servera den i soppkoppar.

Chocolate Fondue

200 g vita och bla druvor e 2 msk citronsaft o 8 fingrar kex
. » 13apple « 300 g Toblerone (choklad
2 sma bananer e
2 mandariner, alternativt * Tparon med honung, mandel,
’ « 200 g jordgubbar rom)

apelsiner « 200 ml sot gradde

Forbered frukterna och dela dem i lagom stora bitar. Lagg den forberedda
fruktblandningen i 4 sma skalar. Sprid ut fingerdrakterna pa fruktskalarna. Varm gradden
i fonduegrytan, bryt sedan chokladen i sma bitar och tillsatt dem under omrérning.
Doppa med frukt och kakor.

Mocka Fondue *med alkohol*

200 g mjolkchoklad

3 msk gridde e 125 ml varmt starkt o 3 msk konjak

kaffe (espresso)  1/2 tsk kanelpulver

Fyll det varma kaffet i fonduekannan, bryt chokladen i sma bitar och lat dem smalta i
det varma kaffet. Blanda med en traslev tills det ar kramigt. Tillsatt gradde, konjak och
kanel och ror om allt jamnt.

Lamplig att doppa ar: Marshmallows, tarningar av sandkaka, kex, kakor, ananasbitar eller
persikoskivor.

Vanilj Fondue

3 mango eller

papaya e 100 ml gradde o 4 éggu[or
500 g bjornbar * 50g socker + 500 ml mjolk
1 vaniljstang + 30gmjol « 1nypasalt

Skala, karna ur och skar mangon/papaya i bitar. Tvatta bjornbaren noga och klappa dem
torra. Skar vaniljstangen pa langden med en vass kniv och tillsatt den i grytan med
mjolken, tillsatt saltet. Varm upp mjolken, koka inte upp. Lat vaniljstangen dra i kottet i
cirka 10 minuter och hall det hela varmt. Vispa aggulan med sockret skummande och
blanda sedan i mjolet. Ta upp vaniljstangen ur mjolken. Blanda ner aggulekramen i
mjolken under standig omrérning. Ror ner gradden tills sasen blir tjock. Doppa frukten i
den.
Vi onskar dig mycket noje
med din ROMMELSBACHER Electric Fondue
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R{UDMMELSBACHER

Tillverkare:

Rommelsbacher ElektroHausgerdte GmbH
Rudolf-Schmidt-Strae 18

91550 Dinkelsbiihl

Tyskland

Importor och kundservice i Finland:

Oy Noortrade Ab
Hallimestarinkatu 2
S:t Karins, Finland
02-5122500
info@noortrade.fi

Svensk dversdttning:
Kenny Nordic AB



