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Beskrivning

Basenhet

Grepp for att 6ppna locket (p& bada sidor)

Lock till héljet

Ingredienser behallare

Frigéringsknapp for ingrediensbehéllare

Fonster for inspektion

Ventilation

Kontrollpanel med display
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Bakform

Fallbart handtag

Anslutning av drivning

Knadare

Tillbehorsdelar utan illustration:
Méttbagare

Mattsked

Krok for att ta bort knddaren
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Notera:

Varje gdng en knapp trycks in kommer detta att bekréftas med ett kort pip.

Knapp for aktivering/av aktivering av ingrediensbehdllaren

1

2 Knapp for att vélja program (13 program)

3 Knapp for installning av férval av starttid (upp till 13 timmar) /
tidsinstallning

4 Knapp for att stdlla in graden av bryning (ljus / medium / mork)

5 Knapp for att stalla in brodstorlek (700 gr / 900 gr)

6 Snabbstartsknapp for program 11 "omrérning av deg"

7 Snabbstartsknapp for program 8 "bakning"

8 Knapp for att stédlla in parametrarna for programmet
"individuellt"

9 Knapp for Start/Paus/Stopp

10 LC-skarm




Display
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Notera: Belysningen pa displayen slécks efter 20 sekunder efter var och en
gdng av de senaste knapptryckningarma.

o Display fér den valda graden av graddning ljus-mellanmoérk-maork
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10b Display for vald brodstorlek 700 g / 900 g

Display for ingrediensbehallaren Aktiv inaktiv
10c EXTRAV

EXTRAx

10d | Visning av det valda programmet

10e | Visning av den instdllda tiden

En beskrivning av hur arbetet fortskrider

Kn&dning 1 1O
Pausa 1 2.0
10f KrTé’ldning 2 3.0
Stigande 2 40
Jasning 3 5.0
Bakning 0 °an
Varmhalining W
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Introduktion

Vi ar glada att du bestamde dig fér denna bréd/bakmaskin och vill tacka dig for
k‘(% ditt fértroende. Dess enkla anvandning och breda utbud av applikationer kommer
sakert att imponera pd dig ocksa.
For att vara saker pd att du kan njuta av att anvanda denna apparat under 13ng
tid, 18s igenom noggrant och observera foljande information. Férvara denna
bruksanvisning pd ett sékert satt. Dela ut alla dokument till tredje person nér du
lamnar Gver apparaten. Tack s& mycket.
Avsedd anvandning
Apparaten ar utformad for att forbereda en mangd olika typer av brdd, for att réra och
kndda deg och for att forbereda sylt for hushallsbruk (i koket, vid bordet, pd kontoret,
etc.). Andra anvandningar eller modifieringar av apparaten ar inte avsedda och utgor
betydande risker. For skador som uppstar p& grund av oavsiktlig anvandning tar
tillverkaren inget ansvar. Apparaten ar inte avsedd for kommersiellt bruk.

Tekniska data
Anslut endast apparaten till ett isolerat jorduttag installerat enligt foreskrifterna.
Méarkspanningen méste Gverensstdmma med uppgifterna p&d markskylten. Anslut endast till

vaxelstrom.

Nominell spanning: 220 -240V~ 50 Hz
Nominell effekt: 550 w

Skyddsklass: I
Stromforbrukning i standby: <1W
Leveransens omfattning

Kontrollera att leveransen &r fullstandig samt att produkten och alla komponenter inte ar
skadade (se produktbeskrivningssidan 2) omedelbart efter uppackning.
Forpackningsmaterial

Slang inte bara forpackningsmaterialet utan 3tervinn det.

Leverera pappers-, kartong- och wellpappférpackningar till insamlingsanlaggningar. Lagg
aven plastférpackningsmaterial och folier i de avsedda uppsamlingsbasséngerna.

I exemplen for plastmarkningen:
A A A PE st&r for polyeten, kodnummer 02 fér PE-HD, 04 for
PE-LD, PP for polypropen, PS for polystyren.

PE-HD PE-LD

Avfallshantering/atervinning
Enligt direktivet om avfall fr&n elektrisk och elektronisk utrustning, sléng

inte denna produkt med ditt vanliga hushallsavfall vid slutet av dess
livslangd. Vanligen leverera den darfor utan kostnad till dina lampligt
licensierade lokala insamlingsanldggningar (t.ex. &tervinningsgérd) som
ar berérda av &tervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

] Kontakta dina lokala myndigheter for information om hur du kasserar
produkten.



For din sakerhet

VARNING: L3s alla sakerhetsrad och instruktioner.
A Felaktig anvandning eller underidtenhet att folja

sakerhetsraden och instruktionerna kan orsaka

elektriska stotar, brand och/eller svdra skador!

Allmanna sdakerhetsrad:

+ Hall alltid barn under 8 3r borta fran produkten och natsladden.

+ Barn fran 8 &rs dlder méste Gvervakas vid rengdring eller
underhdll av apparaten.

+ Barn frén 8 &r och personer som inte har kunskap eller
erfarenhet av att anvanda apparaten eller som har handikapp av
fysisk, sensorisk eller mental natur far inte anvdanda apparaten
utan dvervakning eller instruktion av en person som ar ansvarig
for deras sakerhet.

« Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under drift.

+ Barn fér inte leka med apparaten.

+ FoOrpackningsmaterial som t.ex. foliepdsar bor héllas borta fran
barn.

« Anvand inte denna enhet med en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

» Fore varje anvandning, kontrollera att apparaten och
tillbehorsdelarna &r i perfekt skick. Den far inte anvdndas om
den har tappats eller visar synliga skador. I dessa fall maste
stromforsorjningen kopplas bort och apparaten méste
kontrolleras av en specialist.

» Nar du lagger natsladden, se till att ingen kan trassla in sig eller
snubbla dver den for att undvika att apparaten dras ner av
misstag.

« Hall natsladden borta frén heta ytor, vassa kanter och mekaniska
krafter. Kontrollera natsladden regelbundet for skador och
férsamringar. Skadade eller tilltrasslade sladdar 6kar risken for
elektriska stotar.

» Missbruka inte natsladden for att koppla ur apparaten!

« Sank aldrig ner apparaten, natsladden och natkontakten i vatten
fér rengoring.



+ Forvara inte apparaten utomhus eller i vatrum.

» Denna elektriska apparat uppfyller relevanta sakerhetsstandarder.
Vid tecken pd skada pd apparaten eller natsladden, koppla ur
apparaten omedelbart. Reparationer far endast utféras av
auktoriserade fackverkstader. Felaktiga reparationer kan leda till
avsevarda faror for anvandaren.

+ Felaktig anvandning och &sidoséttande av bruksanvisningen
upphaver alla garantiansprak.

Sakerhetsrad for anvandning av apparaten

« Apparatens ytor, locket, ingrediensbehallaren,
+ bakformen och knddaren blir varma under drift!
& - Heta ytor och innehéllet i bakformen forblir forst
varma efter avstangning!
« Nar du oppnar locket kan het dnga komma ut!

Agera darfor med forsiktighet!

Vi rekommenderar att du anvander varmebestandiga grytlappar for

skydd nar du tar bort bakformen!

e Anvand inte apparatens ovansida som avsattningsstall eller
arbetsyta, eftersom den blir varm nar du anvander apparaten!
Som skydd mot brand, placera i allménhet inte foremal av papper,
plast, tyg eller annat brénnbart material pd heta ytor!

e Tack eller fodra inte bakformen och varmeelementen med
aluminiumfolie!

e Anvand endast apparaten med stangt lock och aldrig utan den
insatta ingrediensbehallaren!

e Anvand endast den ursprungliga bakformen respektive
originalknédaren!

e Under drift, hantera inte med frammande féremdl i bakformen
(férutom i omrérningspauser och dd med hjalp av en silikonspatel
eller slickepott) och stoppa aldrig ndgot in i den I6pande
knddaren. For att undvika skador ar det absolut nodvandigt att
halla hér, hander och klader borta fran apparaten.

f VARNING: Risk for skador och brannskador!



Observera foljande nar du stdller in apparaten:

e Placera apparaten pa en varmebestdndig, stabil och jamn yta
(inga lackerade ytor, inga dukar, etc.) och anvand den inte i
narheten av varmekallor (ugn, gaslaga etc.) eller i explosiva
miljéer, dar brandfarliga vatskor eller gaser finns.

« Hall ett avstand pd minst 10 cm &t alla sidor och 60 cm ovanfor
apparaten for att undvika skador av varme eller dnga och for
att ge ett fritt arbetsomrade!

« Se till att det inte finns ndgra mobler som ar kansliga for varme
eller fukt ovanfor apparaten.

e Se till att varme/anga latt kan komma ut!

» Apparatens och tillbeh6rens delar méste ha svalnat helt innan de
rengors eller flyttas!

e Stang av apparaten och koppla bort den fran stromforsorjningen
innan du byter ut tillbehor eller tillbehdrsdelar som rér sig under
drift.

e Anvand eller forvara inte apparaten utomhus eller i vatrum.

e Sank aldrig ner apparaten, natsladden och natkontakten i vatten for
rengoring!

» Koppla alltid bort apparaten frén eluttaget om den inte 6vervakas
samt fore rengdring och vid icke-anvandning!

» Forvara apparaten och tillbehdrsdelarna utom rackhall for barn.

e Dra ut stickkontakten efter varje anvandning for saker avstangning.

Utrustningsfunktioner

Val av program

Denna bréd/bakmaskin ar perfekt for att géra hembakat brod frén individuella recept.
Bestam sjalv ingredienserna i ditt brod, mycket naturligt och utan tillsatser och
konserveringsmedel. Det finns totalt 12 program plus 1 program som kan justeras fritt. Du
kan bestamma hur mycket bréd ska bryna och hur stort ditt brod ska vara (stort/litet).



Ingredienser behdllare

Du kan programmera ingrediensbehdllaren med en knapptryckning — nétter, fron och
andra ingredienser tillsatts automatiskt och vid ratt tidpunkt.

Notera: inte alla program ar utrustade med denna funktion.

Knappar for mandver.

Val av program och deras instéllningar gérs via smidiga tryckknappar. Varje géng du
trycker pd en knapp kommer detta att bekréftas med ett pip.
Varmhdllningsfunktion

I slutet av det valda programmet vaxlar apparaten automatiskt till varmhallningsfunktionen
i 60 minuter.

Notera: inte alla program &r utrustade med denna funktion.

Forval av starttid

Apparaten &r utrustad med ett forval av starttid p& upp till 13 timmar. P& sd satt kan
bakblandningar forberedas flera timmar i férvag och avslutas vid ratt tidpunkt.
Notera: inte alla program ar utrustade med forval av starttid.

OBSERVERA: Vi rekommenderar inte att du anvander forvalet av starttid, om
lattfordarvliga ingredienser (t.ex. mjolk, agg, etc.) ska bearbetas.

Non-stick beldaggning av bakformen

Insidan av den avtagbara bakformen ar utrustad med en hdgkvalitativ non-stick-
belaggning, som &r sarskilt latt att rengdra och forhindrar att baknings- eller
matlagningsingredienser fastnar pd ytan. Reng6ring av bakformen i diskmaskinen
rekommenderas inte.

UPPMARKSAMHET: Skér eller repa inte p& bakformens yta. Repig skyddsbeldggning
tacks inte av garantivillkoren.

Minnesfunktion

Apparaten ar utrustad med en minnesfunktion vid stromavbrott. Om stromférsérjningen
avbryts kort under drift, startas apparaten automatiskt om inom 10 minuter utan att
trycka pd "Start/Stopp"-knappen igen.

Fore forsta anvandningen

o Till att boérja med, reng6r apparatens insida och utsida samt
bakformen, knddaren, ingrediensbehallaren och tillbehdrsdelarna.
For ytterligare information, se kapitlet "Rengéring och skotsel".

e Innan du anvander apparaten for férsta gdngen, starta
programmet "8 — bakning" med en tidsinstallning pa 10 minuter
for att branna in varmeelementets skyddande belaggning.

« Notera: Stor dig inte pa den latta, ofarliga roken och lukten som
kommer att uppstd under en kort stund. Na&r du gor det, se till att
rummet &r val luftat. Férhindra att délig lukt drar in i andra rum.

e Nar apparaten har svalnat, rengér insidan med en fuktig trasa.

10



Montering av apparaten

Varning: Risk for skador!
Apparatens och tillbehorens delar maste svalna helt
innan de monteras ihop!

Dra alltid ut
stickkontakten
innan du
monterar
apparaten!

Oppna husets lock.
Anvénd de sma
handtagen p& hoger
och vanster sida av
locket. Montera
bakformen ndgot
sluttande (se bild) p&
motordrivningen inuti
apparaten.

Vrid bakformen
medurs tills det tar
stopp. Var
uppmarksam pa att
bakformen ar korrekt
placerad.

Oppna husets lock.
Anvénd de sma
handtagen p& hdger
och vanster sida av
locket. Montera
bakformen ndgot
sluttande (se bild)
pd motordrivningen
inuti apparaten.
Vrid bakformen
medurs tills det tar
stopp. Var
uppmérksam pa att
bakformen &r
korrekt placerad.

Oppna husets lock.
Anvand de sma
handtagen p& hoger
och vanster sida av
locket. Montera
bakformen ndgot
sluttande (se bild) p&
motordrivningen
inuti apparaten.

Vrid bakformen
medurs tills det tar
stopp. Var
uppmarksam pa att
bakformen ar korrekt
placerad.

Kontrollera att
knddaren har ratt
lage. Stang locket.
For att gora det,
anvand de smd
greppen pd hoger
och vanster sida av
locket.

ingrediensbehéllare
n n&got sluttande
pd vanster sida. Se
till att fliken pé
ingrediensbehéllare
n ar placerad under
|amplig stang vid
husets lock.

ingrediensbehdllare
n p& hoger sida
tills behallaren
snapper in.

Oppna locket pd

holjet och kontrollera
om luckan pd
ingrediensbehéllaren
ar stangd. Om det
behovs, 1t klaffen
snappa in.

Notera: Se till att
luckan pd
ingrediensbehallaren
alltid &r sténgd fore
anvandning.
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Demontering av apparaten

Varning: risk for skador och brannskador!
Apparat och tillbeh6r maste svalna helt innan de tas

isar!

Dra alltid ut
stickkontakten
innan du tar isar
apparaten!

Notera: Om
kn&daren &r svar att
ta bort
rekommenderar vi
att du fyller
bakformen med lite
ljummet vatten och
|&ter det dra en
stund (se dven
kapitlet "Reng6ring
och Reng6ring/vard).

Dra av knddaren
fran skaftet (uppat)
och ta bort den frén
bakformen.

Vrid bakformen
moturs tills det tar
stopp.

Ta bort bakformen
(uppat) frén insidan
med hjalp av det
fallbara
rosetthandtaget.

For att ta bort
ingrediensbehdllar
en, tryck pd
frigéringsknappen
pé& hoger sida.

Lyft
ingrediensbehdllare
n i sidled och ta
bort den uppét.

12




Programoversikt — programdetaljer
Nedan hittar du omfattande information om detaljer i de enskilda programmen

Program Tillgangliga
installningar
Forval av B0 Behdllare
i R Beskrivning: starttid ng St inglfgrdien
ser
1 (Sst?anr%a;jd) for vanligt blandat bréd och surdegsbréd / / v/ \/
2 | Kurz (kort) for lattare degar och/eller mindre mangder \/ / - /
WeiBbrot (Vitt | for degar med hdg andel vetemijol samt for fluffiga
3 | brod) och sérskitt lufiga brd v | VIV ] V
Schnel for degar som jéser snabbt utan 1&ng _ _
4 jasningstid. 7 v
(Snab Obs: for basta bakresultat, anvand ljummet
bt) vatten.
Vollkom Klassiska, grovkorniga degar med hog halt av
5 | (Fullkornsbr |rdg, dinkel etc. samt for alla degar som
6d) behdver hdg temperatur for jasning innan de \/ / / /
graddas.
6 |Kuchen (kaka) | Perfekt till smet, muffins och brownies. ‘/ / = /
Teig . .
kneten for knddning av tunga degar och jastdeg _ _ _
7 med efterféljande jasningstid /
(Kn3da J J gstid.
deg)
Backen Ren bak funktion, for fardiga degar eller aven for _ _
8 (Baknig manuell tilldggsbakning. /
)
Toastbro . . .
9 |t Perfekt for smorgdsbrod. / / / /
(Rostbrid)
. For noggrann beredning (utan kokning) av syit,
Konfittir ven lamplig for marmelad och gelé. Notera: Vi - - - -
10 | e (Sylt) rekommenderar att du anvander en separat
bakform for att forbereda marmelad etc.
Teig . . - ..
N for blandning av smet. P& s& satt behdver du _ _ _ _
11 | rihren . ; -
(Ror om inte blanda ingredienserna manuellt.
degen)
Gluten-frei Kan anvandas for alla glutenfria degar, dock
12 ; med anpassning enligt specifikationen som
(Glutenfri) definieras i receptet. ‘/ / / /
Individuell Individuella installningar for varje _
13 (Individuel knddnings-, jasnings- och bakningsfas. V/ / \/
It)
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Graddnings

Program Total Tidsinstéllning i minuter tid i Varm
Weigh| varakti e héllnin
t gheti PP— PP RE g min
Nr.| Beskrivni timma _knea Ja:';' _knea ]a:r; ]a:';' ljus mediummork
ng: r ding | 1 |ding | 2 | 3
1 2
. Standard | 7009 [2:53h| 11 | 20 17 23 | 37 | 65 65 65 60
((js)ta"daf 900g|3:00h| 12 | 20 | 18 | 23 | 37 | 70| 70 | 70 | 60
2 [Kort - |2:35h| 12 | 10 13 10 | 40 | 70 70 70 60
7009 |3:40h| 18 | 40 | 22 30 | 45 | 65 65 65 60
3 | Vittbrod
900g [3:50h | 20 | 40 | 25 30 | 45| 70 70 70 60
4 |Snabb - |2:05h| 12 | 10 8 0 25 | 70 70 70 60
700g|3:37h| 11 | 25 21 35 | 60 | 65 65 65 60
5 |Fullkorn
900g|3:45h| 12 | 25 23 35 | 60 | 70 70 70 60
Kaka - 1:50h | 7 4 10 9 - | 80 80 80 60
Kndda - 1:30h | 20 0 35| 35 | - - - -
degen
0= _ | _ | | - |uw |u |up |up
8 |Baka 60 min. to to to to
60 60 60 60
700g|3:00h| 17 | 40 8 25 | 35 | 55 55 55 60
9 | Rostbrod
900g |3:05h| 17 | 40 8 25 | 35 | 60 60 60 60
10 |Syit - 1:30h | - - - - - - - - -
11 |Rérom - [25min.| 25 - - - - - - - -
degen
700g | 2:50h| 12 5 13 30 | 40 | 70 70 70 60
12 | Glutenfti
900g | 2:55h| 12 10 13 30 | 40 | 70 70 70 60
13 |Individuelly - - Individuella instaliningar for varje knddnings-, Utpo
jasnings- och bakningsfas. 60

14




Forsta anvandningen av apparaten

- Apparatens ytor, locket, ingrediensbehallaren,

bakformen och knddaren blir varma under drift!

- Heta ytor och innehdllet i bakformen forblir forst

varma efter avstangning!

- Nar du oppnar husets lock kan het danga komma ut!

Montering av apparaten!

Folj instruktionerna enligt "Montering av apparaten”.

Anslut apparaten till stromforsérjningen

Satt i natsladden i ett uttag. En signalton hors. Program "1" visas.
(Standardvarden: "vikt: 900 gr — bryning: medium — tid: 03:00").
Displayen tands, apparaten ar klar att anvandas.

f VARNING: Risk for skador och brannskador!!

Fyll bakformen
Forbered alla ingredienser som du behdver for bearbetning.
Var uppmarksam pa forhdllandet mellan flytande och torra ingredienser.
Oppna husets lock. Fér att géra det, anvdnd de sm& greppen p& héger och vénster sida av
locket.
Fill the baking pan in the following order:
1.) flytande ingredienser (upp till ca 350 ml)
2.) torra ingredienser som mjol etc. (upp till ca 500 g)
'1 (—  3.) ytterligare ingredienser som jast, bakpulver, bakpulver (upp till ca 10 g)
| ma—1®  Sténg locket efter att du har fyllt p& bakformen. For att géra det, anvand
~1® de smé greppen pé hoger och vanster sida av locket.
_®
Varning: Med en for stor mangd kan degen svimma oéver och
brannas fast vid bakformen eller virmeelementet!
Fyll ingrediensbehallaren

!

Ingrediensbehdllarens funktion &r aktiverad som standard. Detta visas pa
Extra displayen med ” Extra".

e Om du inte behdver funktionen, tryck p& knappen "Extra" for av
aktivering. Av aktiveringen av funktionen visas pé displayen med
"Extra x". Genom att trycka pa "Extra"-knappen en gang till
dteraktiveras funktionen.

Viktigt: Innan du fyller ingrediensbehdllaren, kontrollera om luckan
pé behdllaren &r stangd!

Fyll i ingredienserna (inga vatskor och inte mer an 2/3 av
behallarens fyllnadsméangd).

Stang locket pd ingrediensbehdllaren.

Notera: inte alla program ar utrustade med denna funktion.
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Vdlja ett program

16

Programm

Start

Stopp

Vélj 6nskat program med knappen "Program" Valet visas pd displayen.

Valja brodstorlek
Valj 6énskad brédstorlek (700 gr / 900 gr) med knappen "vikt".
Alla 700 g brod kan ocksd bakas i 900 g-ldget; I det har fallet
knddas degen mer intensivt och bryningen blir ndgot
morkare.
Valet visas pd displayen.
Notera: inte alla program ar utrustade med denna funktion.
Vilja en grad av bryning
« Valj 6nskad grad av bryning (ljus/medium/maérk) med knappen "bryning".
Valet visas pa displayen.
Notera: inte alla program ar utrustade med denna funktion.
Starta/pausa/avsluta ett program
a.) Start
o FOr att starta apparaten, tryck pa knappen "Start/Stopp".
Apparaten bdrjar fungera, i displayen blinkar kolonet pa tidsdisplayen.
Dessutom visas de enskilda faserna i programkdrningen i displayen.
Tidsvisningen for det valda programmet gér baklanges i "nedrakningsldget”.
b.) Pausa
e Apparaten kan stoppas for paus. For att gora detta, tryck pad knappen
"Start/Stopp".
Displayen visar ett blinkande tidsvarde. For att fortsatta programmet, tryck
pd
knappen "Start/Stopp" en géng till.
Notera: om ingen annan knapp trycks in inom 10 minuter, fortsatter
operationen
automatiskt
c.) Slut
o Nar férberedelsen avslutas hérs en 10-faldig signalton.
e Apparaten startar automatiskt varmhallningsfunktionen i 60 minuter.
 Nar varmhallningstiden har forflutit slutar apparaten att fungera.
Detta meddelas med en multipel signalton.
« P4 displayen visas kortiden "0:00", kolonet i mitten av tiden
installningen blinkar.
» Om varmhallningsfunktionen inte 6nskas, folj instruktionerna i punkt
"Avsluta programmet i fortid".
Notera: inte alla program &r utrustade med varmhallningsfunktionen.
Ta bort fardigt brod/mat frdn bakformen
« Oppna locket genom att trycka p& de tvd sm& handtagen p& héger och
vanster sida av locket.
o Viktigt: Anvand varmetdliga grytlappar for att ta bort bakformen.
« Vrid bakformen ndgot 3t vanster och ta bort den fran apparatens insida
med hjalp av
fallbart baghandtag (for ytterligare information, se kapitlet "Demontering av
apparaten™).
« Hall ut brodet ur bakformen och 13t det svalna pa ett bakgaller.
» Om knddaren inte lossnar frdn brodet automatiskt, dra férsiktigt ut
knddaren med
medfoljande krok.



Programm

1'09

2'@9

Start

Stopp

©

Individuellt program

Program "13" &r avsett for din individuella programmering. Du kan
stalla in alla faser i programsekvensen enligt dina 6nskemal.

Vélj programmet "13" genom att trycka p& knappen "Programm"
flera gdnger. Valet visas pd displayen.

Programmering av sekvensen "knddning 1"

Tryck pd knappen for parameterinstallning (8).

Genom att trycka p8 knappen for forval av starttid (3) kan 6nskad
tid stéllas in (tidsinstallning fr&n 0 min till 40 min majlig).

Programmering av sekvensen "jasning 1”

Tryck pé knappen for parameterinstélining (8).

Genom att trycka pa knappen for forval av starttid (3) kan 6nskad
tid stallas in (tidsinstallining fr&n 0 min till 90 min majlig).

Programmering av sekvensen "kn&dning 2"

Tryck pé knappen for parameterinstélining (8).

Genom att trycka pa knappen for forval av starttid (3) kan 6nskad
tid stallas in (tidsinstalining fr&n 0 min till 40 min majlig).

Programmering av sekvensen "jdasning 2"

Tryck pd knappen for parameterinstallning (8).

Genom att trycka p8 knappen for forval av starttid (3) kan 6nskad
tid stéllas in (tidsinstallning fr&n 0 min till 90 min majlig).

Programmering av sekvensen "jdsning 3"

Tryck pd knappen for parameterinstallning (8).

Genom att trycka p8 knappen for forval av starttid (3) kan 6nskad
tid stéllas in (tidsinstallning fr&n 0 min till 90 min majlig).

Programmering av sekvensen "bakning"

Tryck pé knappen for parameterinstdlining (8).

Genom att trycka pa knappen for forval av starttid (3) kan 6nskad
tid stallas in (tidsinstalining fr&n 0 min till 80 min majlig).

Programmering av sekvensen "hall varm”

Tryck pé knappen for parameterinstélining (8).

Genom att trycka pa knappen for forval av starttid (3) kan 6nskad
tid stallas in (tidsinstallning fr&n 0 min till 60 min majlig).

For att bekrafta instaliningarna, tryck p& knappen "Start/Stopp" nu.
Instéliningarna sparas nu permanent. Din individuella installning
behdlls ocks& om apparaten kopplas bort frén eluttaget.
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+ Forval av starttid

« Fyll apparaten med dnskade ingredienser och valj alla installningar
(program / vikt / bryningsgrad / ingrediensbehdllare (aktiv / inaktiv)).

+ FOr att stélla in tiden for forvalet av starttid, tryck pd knappen "Zeit"
(tid). Genom att trycka pa knappen igen kan du anpassa tiden i en 10-
minutersrytm.

+ Genom att kontinuerligt trycka p& knappen "tid" anpassas tiden i en
accelererad 10-minutersrytm. Valet visas i displayen.

+ N&r onskad tidsinstélining har uppnatts, tryck p& knappen
"Start/Stopp" for att aktivera funktionen. Nu visas det valda
programmet i displayen, kolonet i tidsdisplayen blinkar.

Exempel: Klockan ar 20.30, brodet ska vara klart klockan 7 nasta dag,
det vill séga klockan 10.30.

Valj "10:30" som tidsinstallning.

Notera: inte alla program ar utrustade med forval av starttid.
Observera: Vi rekommenderar inte att du anvander forvalet av starttid
om lattfordarvliga ingredienser (t.ex. mjolk, agg etc.) ska bearbetas.

Snabbstartsknapp for program 8 "bakning"

Tryck pé respektive knapp for att komma direkt till program "8".

For att stalla in 6nskad gréddningstid, tryck pa knappen 3
"Tidsinstallning". Genom att trycka pa knappen igen kan du anpassa tiden
i 10-minutersintervaller.

Snabbstartsknapp for program 11 "Omroérning av deg"
Tryck pé respektive knapp for att komma direkt till program "11".

Programmet avslutas i fortid

Det valda programmet kan stoppas nar som helst.

For detta andamal, tryck p& knappen "Start/Stopp" i 3 sekunder.
Apparaten stoppar driften. Detta meddelas med en langre signalton.
Displayen 3terstalls till "Program 1"

Permanent avstiangning
Dra ut stickkontakten efter varje anvandning for en permanent och sdker
avstangning.



Rengoring och skotsel

VARNING: Risk for skador eller brannskador!
» Koppla alltid ur apparaten innan rengoring!

- Sank aldrig ner basenheten, natkontakten och
natsladden i vatten eller rengor dem under
rinnande vatten!

+ L&t apparaten och alla tillbehorsdelar svalna fore
rengoring!

e Vi rekommenderar att du reng6r bakformen och knddaren for hand, eftersom
non-stick-beldggningen kan skadas av salterna frén rengéringsmedlen i
diskmaskinen.

o Ingrediensbehdllaren t8l inte diskmaskin.

e Rengor apparaten och tillbehdrsdelar omedelbart efter anvandning sa att rester inte

torkar in.

Ta bort alla I6stagbara delar fran locket och basenheten.

e Rengor basenheten invandigt och utvandigt med lattfuktad trasa och torka den efterdt.

Rengor alla tillbehorsdelar i varmt vatten med lite rengéringsmedel och torka dem

noggrant.

Om knd&daren &r svar att ta bort fr&n bakformen rekommenderar vi att du fyller

bakformen med lite ljummet vatten och I&ter den std. Ta inte bort knddaren med vald

eller verktyg.

e For rengdring av grov smuts, anvand en vanlig diskborste med mjuka borst.

Innan dtermontering och dteranvéndning maste alla tillbehorsdelar vara helt torra.

Anvand under inga omstéandigheter stalull, skursvampar, slipmedel, 16sningsmedel eller

ugnsrengdringsmedel!
Rengor aldrig apparaten med en &ngtvatt!

Felkoder
Felkod i displayen Fel Felsokning
"HHH" och en upprepad Temperaturen i o Koppla forst ur apparaten!
signalton ndr du startar bakmaskinen &r for o Oppna locket och I8t apparaten svalna i
ett program. hog. 15 — 20 minuter.
"HHH" och en upprepad Temperaturen i e Stoppa det aktuella programmet.
signalton under drift. bakmaskinen ar for o Koppla sedan ur apparaten.
hdg. e Oppna locket och I8t apparaten svalna i
15 — 20 minuter.
"LLL" och en upprepad Temperaturen i e Dra ut stickkontakten.
signalton nar du startar bakmaskinen ar for o Oppna husets lock.
ett program. lag. e Vanta i 15-20 minuter tills apparaten har|
ndtt en rumstemperatur mellan 15 °C
och 34 °C.
"Err" nar du startar Temperatursensorn ¢ Dra ut stickkontakten och anvand inte
ett program. fungerar inte som den apparaten langre.
ska. o Kontakta din kundtjénst.
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Felsokning

o Apparatens funktion &r konstruerad for en rumstemperatur pa 15 °C till 34 °C.
o Olika temperaturer kan péverka bak resultatet.

Problem

Orsak

Losning

Rok kommer ut ur
ventilationséppningarn
a pd den Gvre delen av
locket under bakning.

Om mangden &r for stor
kan degen svamma Over
och brénna in pa
bakformen eller vid
varmeelementet!

Dra ut stickkontakten.
Oppna locket och 18t
apparaten svalna i 15 - 20
minuter.

Rengdr bakformen och

tjock.

har det tappat for mycket
fukt.

varmeelementet.
Brodets Du har hallit brédet varmt i e Ta ut brodet utan att
bottenskorpa ar for bakformen for lange, alltsd anvanda

varmhéliningsfunktionen.

Det ar mycket svart att
ta bort kn&daren.

Knddaren sitter fast p&
motordrivarens axel och
kan inte tas bort.

Fyll pannan med [jummet
vatten och I8t den dra
tillsammans med knddaren.
Tips: Applicera en droppe
olja pa skaftet innan du
lagger knddaren i
bakformen.

Ingredienserna rors
inte om jamnt och

1.Den valda programmenyn
ar inte lamplig.

Valj lampligt program.
Oppna inte locket efter att

motorljudet, men
degen rors inte om.

ordentligt eller kn&daren har
inte satts in.

Kanske ar mangden deg for
stor for att réras om.

bakas daligt. 2.Efter operationen har du degen har jast sista gangen.
oppnat locket flera gdnger | e Ta bort degen fr&n bakformen
och brddet ar torrt, utan och 13t apparaten g& utan
brun skorpa. belastning; Om knédaren inte

3.0mrérningsmotstdndet ar roterar ordentligt, kontakta din

for stort s& att knadaren kundtjénst.
nastan inte kan rotera och
darfér inte kan réra sig
tillrackligt.

Du kan hora Bakformen har inte fixerats ¢ Kontrollera om bakformen

och kn&daren &r ordentligt
isatta.

Kontrollera om degen har
forberetts enligt receptet
(ingredienserna har matts
korrekt) och fyllts i ratt
ordning.

Brodet ar s3 stort att
locket lyfts upp.

For mycket jast eller mjol
eller vatten har tillsatts i
degen eller s& ar
omgivningstemperaturen
for hog.

Kontrollera om degen har
forberetts enligt receptet
(ingredienserna har matts
korrekt) och fyllts i ratt
ordning.

Minska mangden ingredienser
i enlighet med detta.
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Problem

Orsak

Lésning

Brodet ar for litet eller
sd jaser det inte.

1.Ingen jast tillsatt.

2.Méangden jast ar for liten.

3.Vattentemperaturen ar for
hog for aktivering av
jastprocessen.

4.Jast har blandats med salt.

5.jasningstiden for kort.

Kontrollera jastens mangd
och aktivitet, oka
omgivningstemperaturen
darefter.

Det ar for mycket deg
sd att den rinner Gver
bakformen.

1.Mangden vatska ar for stor.
2.Andelen jast ar for stor.

Minska mangden vatska och

forbattra degens stabilitet.

Brodet kollapsar pé
mitten under
graddningen.

1.Det anvanda mjolet ar inte
lampligt for att baka brod.

2.Jasten kommer i kontakt
med vatskan for tidigt.

3.F6r mycket vatska gor
degen for vat och mjuk.

4. Vattentemperaturen ar for
hog.

Justera mangden
ingredienser darefter.
Se till att jasten inte
kommer i kontakt
med vatskan
omedelbart.

Anvand vatten med
lagre temperatur (20
°C - 25 °QC).

Brodet ar mycket tungt
och brddstrukturen ar
for tat.

1.For mycket mjol eller for lite
vatten.

2.F6r ménga fruktingredienser
eller fér mycket
fullkornsmjol.

3.For lite jast anvands.

4.jasningstiden for kort.

Minska andelen mjdl och 6ka

vattenmangden.

Minska andelen motsvarande
ingredienser och oka jasten.

Den mellersta delen
ar ihdlig efter att

1.F6r mycket vatten eller jast
2.Inget salt tillsatts.

Justera mangden
ingredienser darefter.

brodet har skurits 3.Vattentemperaturen &r fér | Kontrollera
upp. hog. vattentemperaturen.
Torrt pulver fastnar 1.Det finns starkt klibbiga e Tillsatt inte starkt
pé brodets yta. ingredienser i brodet, t.ex. klibbiga ingredienser i
smor. brodet.
2.Degen har inte rorts om e Kontrollera
tillréckligt pa grund av brist | vattenproportionen  och

pé vatten.

bakmaskinens mekaniska
konstruktion.
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Recept

Med féljande recept vill vi ge dig ndgra idéer och férslag. Naturligtvis kan du ocksd &tergd
till férslagen i kommersiella kokbocker eller till rekommendationerna frén tillverkaren av
brodblandningar eller skapa dina egna recept. Ingredienserna ar vardera avsedda for 700
g eller 900 g - men du kan ocks& anpassa mangderna och sammansattningen efter dina
egna behov och personliga smak. Observera dock blandningsférhallandet mellan torra och
véta ingredienser. Ha kul och njut av dina hembakade bakverk!

Notera:

L3t brodet vila i 1 h innan du skar det i skivor.

Folj instruktionerna och sekvensen som anges pd sidan 29 nar du fyller bakformen.

Om vattentemperaturen ar ganska hég (ca 35 °C) kan jasten bdrja jdsa redan under
kn&dningsprocessen. Detta kan bilda en stor luftbubbla inuti brédet. Under bakning kan
denna bubbla kollapsa och bilda en oestetisk krater pa toppen. Darfor rekommenderar vi
att du anvander vatten med rumstemperatur eller ljummet vatten (20 °C - 25 °C).

Om du anvander pausfunktionen (knapp for start/paus/stopp) under tillagningen kan du
anvanda en silikonspatel for att ta bort mjélklumpar eller degbitar som fastnat i
bakformens kanter och lagga dem i degen.

Program Recept & Ingredienser

# 1 "Standard" Klassiskt blandat brod

Vikt: 350 ml ljummet vatten 1/2 férpackning torrjast 25 g smalt smor 250 g
ca 900 vetemjol typ 405 1 tsk salt

Brunfargning: 250 g r&gmijol typ 1150 1/2 tsk socker
mellanmork eller | Tips: Tillsatt ndgra brodkryddor efter eget val med hjalp av
mork ingrediensbehdllaren.

# 2 "Kurz" |Snabbt frukostbrod

(kort) Browning: |200 ml ljummet vatten 2 tsk smélt smér 150 g vetemjol typ 405 1/2
medium  mork |tsk salt

eller mork 150 g r&gmijol typ 1150 1 msk honung

1/2 férpackning torrjast

Tips: Anvand 1/2 tsk socker i stéllet for honung for ett rejalt alternativ.
Fyll ingrediensbehdllaren 16st med hackad 16k och sma bitar av skinka.

#3 Klassiskt vitt brod

"WeiBbrot" 150 ml vatten 450 g vetemjol typ 405 1 tsk socker
(vitt brod) 150 ml mjolk 1/2 forpackning torrjést

Vikt: 700 g 40 g smalt smor 1 msk salt

Bryning: mork
Tips: Brod gjorda av vetemjol blir volumingsa, s& anvand inte mer
an totalt cirka 750 g ingredienser. Smor kan ersdttas med margarin
eller med ett veganska alternativ.

For @annu mer bryning, valj 900 g-laget.

# 4, Zucchini-dinkelbrod

"Schnell” 350 ml kdrnmjolk 1 msk salt

(snabb) 40 g smélt smor 1 tsk socker

ﬁ:g;’l"(”'”g: 500 g dinkelmjol typ 630 1 tsk érter fr&n Provence 150 g raspad

zucchini 50 g hackade valnétter 1 forpackning torrjast
Tips: Lagg valndtterna i ingrediensbehallaren.
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Program Recept & Ingredienser

# 5 "Vollkorn" Italienskt bondbrod

(fullkornsbréd) | 400 ml ljummet vatten 1 tsk torkad basilika 400 g dinkelmjél typ 630 1
Vikt: 900 g nypa socker 1 forpackning torrjast 50 g pinjenotter

Brunfargning:
mork

1 tsk salt 40 g sesam
1 tsk oregano

Tips: Lagg pinjenétterna i ingrediensbehéllaren.

#6 Rord kaka med notter
"Kuchen" 150 g smalt smér 1 férpackning bakpulver 250 g vetemjol typ 405 40 g
Browning: hackade mandlar 150 g socker 40 g hackade hasselnétter 3 &gg
medium (storlek M)
mork

Tips: Ldgg mandlarna och hasselnotterna i ingrediensbehallaren.
# 7 "Teig Knddning av ingredienser till degar som behdver jasningstid,

kneten" (kndda
deg)

t.ex. jastdegar och glutenfria degar
Tips: Under jasningstiden ar temperaturen ca 32°C.

#8 "Backen" Bakning av fardiga degar (t.ex. kakor, brod etc.) bakas efter

(bakning) Onskemél.
Tips: Den maximala temperaturen vid nivén "mork" ar cirka 175 °C i
bakformen.

#9 Honung-rostat brod

"Toastbrot" 150 ml vatten 1 férpackning torrjést

(rostat brod) 150 ml mjolk 3 msk honung eller agavenektar

Vikt: 700 g 40 g mjukt smar 1 tsk salt 425 g vetemjol typ 405

Bryning:

mellanmadrk

eller moérk
Tips: Brod gjorda av vetemjol blir volumindsa, s& anvand inte mer
an totalt cirka 750 g ingredienser. Smor kan ersattas med margarin
eller med ett veganskt alternativ. Fér annu mer bryning, valj 900 g-
laget.

# 10 Sylt av bér eller frukt

"Konfitlire" 100 ml &ppeljuice 400 g grovmosade vinbar 400 g grovmosade

(sylt) bjérnbar 500 g konserveringssocker (2:1)Tips: For ett mindre syrligt

Vikt: alternativ kan du anvanda hallon istallet for réda vinbar. Observera:

Max ca 1.500 g | Utgéngsdatumet &r cirka 2 veckor.

#11 "R6r om Blandning av ingredienser for alla typer av degar och desserter

degen” Tips: Det finns ingen uppvarmning under detta program.

# 12 Proteinbrod

"Glutenfrei" 250 g ostmassa, 75 g malda linfrén, 4 agg (storlek M)

(glutenfri) Vikt: | Tips: L&t brodet vila i ca 2-4 h innan du skar det i skivor. Forvaras bast

700 g i kylsk@p. Att forbereda dubbel méngd &r ett alternativ. L&t i s fall

Brunfargning:
mork

brodet vila i ca 2-4 timmar efter varmhallningstiden.
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Tillverkare:
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Tyskland

Importor och kundservice i Finland:
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Hallimestarinkatu 2
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02-5122500
info@noortrade.fi

Svensk dversattning:
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